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SELECCION DE INFORMACIONES RECOJIDAS EN EL GRUPO ETNOGRAFICO
TOLIMENSE EN EL ASPECTO DE ETNIA, BIOTIPOS E INFLUENCIA ECQ
LOGICA,

N Coplas Varias,

Ref: Casseite No,74-297-C, Tiempo: 60 minutos.

PISTA B.

Recolector: Manuel Zapata O.

Informante: Alba Lucia Morales.

Rec: -Sefiorita usted estf enterada de las coplas gue se acostumbran a cantar

por ach, durante los, los... las fiestas del San Juan? A ver culles se
conoce?

Inf: -Luego unas que las cantaban mi abuelo no? segfin me cuenta mi papd can
tadas Osee

Rec: ~Cantadas claro.

Inf: -No tengo muy buena voz (risa),

"Arriba cuchuco y mute guarruzbn resbaladera cuarrunzbn resbaldera, oye

morena guarrunzdn para la mujer celosa arristranco y guruperamy alli arri
ba en aquel alto tengo una piesa amarrada, tengo una pisca amarrada, ca

da vez que vengo a verla la tiento y no tiene nada, latiento y no tiene

nada,por el ruedo de tu falda te vi recorrer piojo, y si te lo vuelvo a

ver ta la salto y te la cojo, te la salto y te la cojo, que bonita mucha
chita si su mam& me la diera, si su mam& me la diera, oye! morena si su

mamé me la diera con plata se la pagaba y con oro se la volviera, y con
oro se ,da volviera, Que bonita mata rosa, tan florecida en la playa tan
florecida en la playa ioye! morena florecida en la playa, que bonitos o

jos tiene, lé&stima que yo me vaya, l&stima que yo me vaya.

Inf: -Esas son una, Estas otras pero no me... no le se la mfisica dice asi: "
Por aqui yo voy entrando como rey de caiia brava, la mujer es la que pier
de, el hombre no pierde nada, yo la quise por bonita, no la quise por
bonita ni tampoco por antojos, si por el rito de agua que corre por el

arastrojo"
"Cuando se muera mi suegra que la entierre boca abajo, porque si quiere
salir, que vaya m&s para abajo." "Por aquella loma abajo, viene un ga

to dando quejas, que le cortaron el rabo para conjurar las viejas",




Inf:

Rec:

Inf:

Rec:

Inf:

Rec:

Inf:

Rec:

Inf:

Rec:

Inf:

Rec:

Inf:

Rec:

-"Ahora si estoy alegre con mis amigos tomando, tomando chicha y guara
po y con ellos parrandeando",

"Por esta calle aWajo corre el agua no se empoza, por eso lo llaman to
das la calle de las hermosas"

"Decls que no me querds, porque no te he dado nada, acordate que te di
una pela en la guebradal,

"Con apochochos anchique, para yucas el embao para bizcochos manteca y
veterina palomar!,

-En que oportunidad se cantan estas coplas?

~-Bso mls,.. se usahan en lostiemvos de antes en el San Juan,

~31i pero en que momento se cantaban?

~Si.. por la noches yo creo... no, no me explicd bien,

-Y por la noche en @ué lugar?

-En Ias casas asi salian con la tambora a cantar por las calles.,
-Me quiere leer la primer acopla que me cantd, leida?

-Dice: "Arriha cuchuco y mute, guarrfis con resbaladera (se revite) (dos
veces no) Oye morena guarrus con resbaladera, para la mujer celosa a
rristranco y gurupera.

-Me las quiere volver a leer repitiendome?

-Arriba cuchuco y mute, guarrfis con rebaladera, guarrf(s con rebaladera, o
oye! morena guarrfis con rebaladera, para la mujer celosa arristranco y
gurupera, para la mujer celosa arristranco y gurupera, AL1& arriba en a
quel otro tengo una pisca amarrada oye! morena tengo una pisca amarrada,
cada vez que subo & verla la tiento g no tiene nada, por el ruedo de tu
falda te vi de correr un piojo, oye morena te vi de correr un piojo, que
bonita muchachita, si su mam& me la diera, oye? morena si sumamd me la
diera, con plata se la pagara y con oro se la volviera,que bonita mata
rosa tan florecida en la playa ioye! morena tan florecida en la playa,
gue bonitos ojostiene 1léstima que yo me vaya, que bonitos ojos tiene
léstima que yo me wvaya.

-Usted se sabe refranes, se sabe cuentos, leyendas?
-A ver si me acuerdo. Tengo otras coplas que acostumbran a cantar para
la velada Sanjuanera era... eh.,., eh,.. el estribillo es: "Este foco m’

mio se llama, era de un tfo de mi pap4".

-Bueno ge las lee o me las canta con el estribillo.




Tnfs

Rec:

Inf:

-Bueno, eso se acostumbra a sacarlas COmMO... (risas) como se dice colas
a las personas del pueblo no? Estas fue las que hicimos el afio pasado.
Fsto dice: "Este foco mfo, foco luminoso, foco venenoso de felicidad,
entra a los salones, a los comedores, y hastas las coclnas se mete tam
bien mi querido amigo Cesar Arciniega, siempre cambiante es play boy
Okey, ¥ &1 no lo niega, tiene otro levante, ahora es propietario de Al
macenes Ley. Aurelio Gonzfles labrador de tierra, trabaja y trabaja es
hombre sin par, no es para hacer males, ni menos la guerra sube a su a
vioneta vuelve a fumigar, este foco mio, foco luminos, foco venenoso de
felicidad, entra a los salones & los comedores ¥ hasta las cocinas se
mete también, Dicen que Adalibar es un buen maestro, pero los poblados
y la capital, dicen que ahora ensefia hombres mal hablado una buena ne
gra frente al hospital laboratorista es por su tocado y dicen gue mora
por el hospital, ronda con su visita en el barrio agrario donde horas
tras horas aumenta el tamal, Enrique Navarro lento y perezoso lo vemos
tranquilo ir a la estacidn, la gente pregunta maliciosamente si fué
que bajaron la recaudacibn., Alvaro trujillo quien es audictor se ha vu
elto una fiera con la picaflor molesta la una, molesta la otra, sin 1la
mar siquiera minima atencibn. Don Fausto Perdomo yo sino me arriesgo &

decir las cosas tales como estan, un chiquillo malo mono y oji verde, ya

para el San Pedro le dir& papé,
-Qué otras coplas?

-Estas soplas se cantan para la velada Sanjuanera. S1 las wvan cantando.




SELECCION DE INFORMACIONES RECOJIDAS EN EL GRUPO ETNOGRAFICO
TOLIMENSE EN EL ASPECTO DE ETNIA, BIOTIPOS E INFLUENCIA ECO
LOGICA.

Preparacibn de comidas tipicas en Nptagaima,

Ref: Cassette No,7L-297-C Tiempo: 60 minutos.

PISTA A,

Recolector: Manuel Zapata O,

Informante: Alicia S&nchez de Morales,

Rec: ~Bien, gue me cuenta de comida,
Inf: -De comida?
Ree: -8i, digame una cosa, cdmo se prepara el chocolate por aqui?

Inf: -Ah,.. el chocolate, ah pues anteriormente pues, uno mismo podia hacer
el chocolate, es decir, no? moler el, el, grano, del, del chocolate,
pues ya ahora no hace eso, porque ya como todo es fébrica.

Rec: -Cbmo se hacla eso? Se molia el grano?

Inf: ~-...Anterior pues... claro que se compraba allé la pepa, no? el chocolate
en pepa se tostaba, se ponia en un tiesto a tostar, luego se, se tostaba
la almendra y se molfa, no? oh... si lo alifiaban uno también con mezmos
cada, con clavo de olor, la guayabita, canela, y se molfa es0, y desp_
&s se endulzaba cin panela tambifn, bien molido (ruidos) ese era el cho
colate pues de, de aqui antiguo.

Rec: -Clmo se prepara el tamal?

Inf: -El tamal, puwes hombre eso si, segfin pues esas recetas que yo le he visto
& la sefiora les he ofdo la mfa es... yo por ejemplo, como primera medida
condimento la carne, la cantidad de carne pues seglin el tamal que vaya
hacer, la cantidad de tamales, no? condimento bien la carne con cebolla
ajo,, condimentos: comino pimienta, la sal, bueno yo la dejo allf, que
se coja um poco de gusto, después, claro si hay gallina, se le echa ga
1lina al... a la olla, le mido el agua porque so siempre mido el agua,a
mi no me gusta hacer el tamal sin medir el agua, al menos cuando se va
hacer un arroz seco, pero entonces yo, que ya eche a hervir la gallina
con la carne, pues la dejo hervir diga usted unas héras, mientras, hay
veces que la dejan dura,no? si la carne se me agelanta mucho pues yo la
Saco, si la gallima me resulta mAs blandita que la carne, pues tambieh




Tnf:

Rec:
Inf:
Rec:

Inf:

Rec:

Inf:

"Rec:

Inf:

Rec:

Inf:

-la saco antes de gue se me de... se ponga demasiado blandita, entonces
ya saco eso, ya yo he hecho ya yo cojo harto triga, cojo grasa por eje
plo de,... la, esta qud? ,a la empoyo después se la pico,y la pongo a
derretir, y yo vengo y saco el chicharron y echo alli toda esa... toda
esa manteca con el chicharrdn, echo el tomate, el comino, la cebolla,

y la pimienta y el color también ajo, bueno, entonces ya, ya estf el
agua ya se sech la carne entonces hecho el arroz, la cantidad de arroz
que voy a hechar y la esrveja que ya esté& cocida, no? ya la alverja pues
tiene que estar cocida, yo hecho eso eh... y le hecho una parte de tig
EO.

-Que cosa es el riogo?
~-Fl tomate, la cebolla, con los condimentos.
-Y qué cosa es el logo?

-El logo? lo del tamal, el arroz y la alverja, entonces yo no voy a dejar
que &ste arroz no vaya a estirar, yo siempre dejo el arroz que me queda
mfs bien duro y no quede...porque la mayoris aqui nos les gusta el arroz
gque quede no? como masacotudo, no, no les gusta, les gusta que el arroz
quede suelto, bueno usted sabe que, que yo como en primer medida pues,
uno tiene que alistar las hojas, no? todas las hojas bien cuadradas.

-Hojas de qué?

-De plétano, para seguir pues envolviendo ya uno que le va a echar huevo
pues ya tienen $odos los huevos cocinados y ya todo listo, la carne, des
pedazada, la gallina también eh,.., el cerdo, es decir, todo lo que sea
este, digo de lo que sea carne, yo le hecho desde que haya forma de ehar
le todo eso, yo le echo de todo, papa, zanahoria, ruedos de cebolla cabg’
zona, jomates en ruedo, asi crudo no le etho, porque hay veces que se &
grea los tamales ligero asi, en cambio si no se les echa duran hasta los
tres dias y a mi no se me dafia un tamal,

-Como preparan la lechona?

-La lechona pues, por ejemplo hay... hay tres clases, no? que se puede,
pues preparar la lechona, por ejemplo se es rellena, lo que llamamos
relleno, eso se rellana de arroz con alverja, eh... se le echa también
al, al, al logo, carne de pollo, aqui la le echamos de eso hay veces,
si no se le puede echar el pollo entonces las viceras, no?, se le cojen
bien se le pica al arroz claro que ese arroz también no se deja blandi
to, sino que queda mfs bien duro porque al cocinarse, al asarse la lech
ona, entonces el agua que suelta alli cocina el arroz y queda todo coci
nado por eso es que esa lechona tiene que, es decir por la noche poner
les asar para que quede bien cocidas, bien sada,

-Y que es lo que asan?

-Pues la lechona, eh... la lechona claro que se mata, y también la cogen
¥ pican todo bien el hueso? eso es en... por ejemplo se le sacan lo que

sea m&s husado, no? fué hay partes husadas diga uysted ¢l espinazo, se
le saca un poco de hueso, y se condimenta (ruido).... tambie




Inf: con harta pimienta, comino, ajo, y yo le echo una cerveza y que sSe sasg
ne todo el dia se deja pues.

Rec: -Pero que es 1o que se asa de la lechona?

Inf: -Todo docton, todo, después de que ya estuvo hecho el arroz y la alver
ja, y todas esas cosas, se embute la lechona.

Rec: ~-Un momentico, un momentico parte de la base de que la lechona est& ahi
pero yo quiero que me explique qu& es lo que se asan?

Inf: -Ah...

Rec: =Asan la cabeza, el rabo, o que?

Inf: -Integra, toda se asa, toda completa,.
Rec: =Y con viceras, con;

Inf: -La visceras pues claro como eso ya se ha sacado, se cocina y si quiere
uno se la pica a ese arroz que se le echa a la lechona,

Rec: -Entonces antes de asar la lechona, se le sacan las viseras.?
Inf: -Al matarla hay que sacarle todo, no doctor?
Rec: ~-8e le saca todo?

Inf: ~8Se le saca todo y queda unicamente lo que es el puro... si y tambien
ajo, este ajo, bueno entonces.

Rec: =Y la costilla también se asa?

Inf: =Todo integro, eso no se raja, no mls asi, y se le saca todo el tripaje,
Rec: -8Se, se raja por el vientre?

Inf: -8i, todo desde aqui, desde elu;.

Ree: -Desde el cuello?

Inf: =Desde el cuello hasta abajo.

Ree: ~Hasta abajo.

Inf: -Integro.

Rec: -Y se le saca todo esa asaduré...

Inf: ~Toda esa asadura, eso se saca,

Rec: ~Todo eso se saca y lo que queda...




Inf: <Y 1o que queda, entonces se pica ese hueso, sin ir a picar el cuero,
no? el cuero, ese cuero no se puede picar porque entances por ahi
se sale el arroz con lo que se rellena,.

Rec: ~Entonces eso es lo gue asan?

Inf: -Eso es lo que sa.

Rec: -Y es dentro de eso, donde se echan todos los condimentos para la,..
Inf: -Todo los... todo el arroz, la alverja ye..

Rec: -Luego se cose?

Inf: -Se, coce con una aguja.

Rec: -Y con que clase de... de hilo?

Inf: =-Con pavilo... 0 con céfiamo, uhm, ..

Rec: -Qué tiempo después de haber esato asandose la lechona, toda la noche
como usted dice, después que se le echa, esa comida, que tiempo més
se le deja asar?

Inf: -No Doctor eso depende, porque por ejemplo, muchas veces, pongamos las
necesitan bien por la mafiana no?

Reec: -Ujum.

Inf: -Entonces, hay que meterlas mis temprano, en la noche, para que alcance
: pues a dar sasbn, no? que ya uno sepa que si esté cocida y no va a a
guedar cruda,

Rec: ~Y cuando va a partirse, por dbnde se parte?

Inf: -Eso si, uno lo empieza por la cola (risa) por el lado de la cola, por
esa parte es que se empieza pues, a dacar los... las presas, no? a ser
vir, Para eso pues, se le hace para servir, ese asado, aqui se hace, a
costumbra a..,., hacer envueltos de maduro, eso pues, es de plétano, no?
maduro bien, bien tritunado, y... eso se le echa también mafz, maiz,no?
Yeoo & Veces se le echa tambi&n manteca, panela un poquito de panela,
eso se deja, eso se hace por la mafiana cosa que suba, que coja, no? que
se ponga un poco subido ese maduro, y ya por la tarde, es que lo envuel
vem, el envuelto. Insulso también se hace, y la arepa, que la arepa de
aqub, la, la, la arepa tradicional de aqui es la arepa de engrudo, esta
es una arepa de engrudo, esta es una arepa que la hacen de mafz... es
una arepa de mafz, que se pone a afiejar el maiz, no? con tiempo... diga
tres dias, se pone este maiz a afiejar para que quede bien tiernito, lug
go la muelen bien molidito bien molido que quede. Y después lo negruda
en una en una vasija... ahl eso es todo, y entonces hay un tiesto que
se pone con harto fuego, y @allil se hacen las arepas asi, eso hay que no
dejarlas quemar, eso asa y queda blanquita la arepa, bueno, eso lo que




.Inf: -se sirve con la lechona, Pues bién, asi mismo me parece que la hacen

Rec:
Inf:
Rec:

Inf:

Ree:
Inf:
Rec:
Infs
Rec:

Tt

también, asi mismo me parece que la hacen también en el Huila, por
pedazos, no? en el Huila también la hacen asi, se asa Por pedazo la
carne tambien condimentada, bien sasonada, y entonces eso lo asan es
en tejos, en tejos. Le hacen un pastel, aparte por aparte, como la ha
cen la lechona rellena, en vez de hacerse con arroz, y todas esas cQ
sas, no mls se hace un pastel de pura arveja, se cocina la alver ja se
deja de manera, pues que no se vaya a deshacer, no? sino que tan pron
to uno vea que el relleno?... se saca la alverja y se restrega después
de que este fria y luego se muele a esa masa le echa tostada, 1o que
se llama calado, no? un coso de pan, pues Un... no se por alléd como la
llamerfn aquf le decimos tostado, un poco de pan. A eso le echan bizcg
cho de pan y entonces se le... deshilachada carne de res, a esa masa,
eso es un pastel que se va hacer allim es en total, que con esa masa,
es que... entonces se llena esa lechona; entonces ya no es una, esa es
lechona el relleno el rélleno que llamamos es COR... con el arroz, la
alverja Y... viceras y pollo y todas esas cosas, que uno le quiera e_
char, Y la otra, los pedazos pues asi... asado sola con... envaelto ta
bien, a eso no se le hace arroz ni nada de esas cosas como tambien se

~la cuestibn de que aquf hay un plato, aquil en Natagaima, muy tipico ta

bien, es la cuestidn del garivalde que en muchas partes no conocen esa
cuestibn del garivalde. :

‘-Cbmo es que se llama?

~-FEl garivalde,
-Garivalde cbmo se prepara?

~-Es0o es Que...es0 es de, de... ya el doctor sabe que cosa es garivalde
no?

-Noo.o

: -'De UNe oo

-QFarivalde,
-De un toro pues... la, la cuestibén del toro,
-La... los bBganos sexuales del toro?

-Del toro, eso! Eso, aqui yo por ejemplo lo preparo,.. eso, desde por
la mafiama, tambief, depende lo grande que sea no? se pone & cocinar,
eh... €80 5i se le echa... por ejemplo a un garivalde que tenga tres
libra, se le echa una libre de maiz pergamino, una libra de alverja
seca; eso se pone a cocinar, todas esas tres cosas; bueno, eso se le
mete candela hasta que ya, cuando ya uno ve que, que, lo que tiene
que tener, pues mo? cuidado, que no se vaya pues a poner eh,.. Muy..
porque, entonces, también es un feo, se saca ya queda pues en, ya
queda ahf diluida la, la, la alverja y el maiz completamente. Enton
ces, se le agrega a ese caldo papa en trocito, con condimentos se a




Inf: ~lifia el caldo, pues, pero no se le echa més nada ese caldo, luego el
resto de garivalde entonces, ya lo saca uno y eso lo preparan con
un picado, picado garivalde con alverja verde, con arroz condimentds.

Rec: -Lo que se llama garivalde es, los testiculos o es el...

Inf: -Todo.

Rec: =Todo.

Infy <T000.ee CON LOAD e
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Inf:

Rec:
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SELECCION DE INFORMACIONES RECOJIDAS EN EL GRUPC ETNOGRAFICO
TOLIMENSE EN EL ASPECTO DE ETNIA, BIOTIPOS E INFLUENCIA ECO
LOGICA,

Cultivo de los productos agriculas en Natagaima,

Ref: Cassette No.74-297-C. Tiempo: 60 minutos.
PISTA B

Recolector: Manuel Zapata O,

Informante: Carlos J, Murillo.

-En agricultura. Digamos una cosa cufles son los productos agricolas que
se cultiva en esta regibn?

-Algoddn y ajonjolil y maiz.
-Solamente.

-Solamente., Yuca.

-Yo he visto muchos plétanos,
-Platano si.

~-Y que otro més?

-kl cachaco, papaya.

-Qué frutos hay en la regidn?

-Aqui en la regibn ahorita... estd mis cultivado después del pl&tano,
el popocho, la yuca, y... el algoddn, el ajonjoli y el malz,

~-¥ frutas comestibles? Frutas que frutas?

-La papaya Noce.o N0... Sale es por cosecha no? y van cogiendo el palito
porgque eso no lo dan en cosecha no la cultivan en cosecha, sino palitos

por ahi gue... resultan no? porque... [o mismo el mango, el mango es el
palo la fruta. (ininteligible) le sacan la fruta pero no... N0... ho 1o
arreglan como debe ser.




- P -

Rec: -Qué otros frutos pues...?

Inf: -~Asi oyros frutos pues... ahorita no... no puedo darle.,..

Rec: -Aquil hay aguacate?

Inf: -Aguacate casi no, en la tierra caliente casi no se d& aguacate,

Rec: -Naranja?

Inf: -Naranja si, natanja también es otro fruto, que por aqui lo producen sin

ninguna especie... sino los palos que han quedados y por ahi siembran
un palito como para tener reserva,




SELECCION DE INFORMACIONES RECOJIDAS EN EL GRUPO ETNOGRAFICO
TOLIMENSE EN EL ASPECTO DE ETNIA, BIOTIPOS E INFLUENCIA ECO
LOGICA, .

Teatro callejero "La viuda alegre y el marido y la viuda"

Ref: Cassette No,74-297-C. : Piempo: 60 minutos.
PISTA B.

Recolector: Manuel Zapata O,

Informante: Carlos Julio Murillo.

Rec: =-Aqui en Natagaima no le dan a ganar ni para qué?

Inf: ~Para un pan, porque es gran que ofrece no alcanza ni para los gadtos
que uno tiene que poner., Los de turismo, los de la junta de turismo
se creen (initeligible). Por eso no quise hacerme de cargo este afio
que me llamaron, ni de sacar las danzas, ni este muchaecho compadecer
que saca la danza de los chinos que se ha hecho compadecer a la dan
za de los chinos, tampoco se hizo cargo por ese sistema por eso noso
tros hemos coleborado en la,.. presentar una baina agradablemente y
dar los informes correspondientes que hemos aprendido de... durante
nuestros padres, que nos dejb., Bueno. Por eso en ese sistema y-o no
quise presentar ninguna danza este afio San Juandro; saqué& un disfraz
de un mufieco presentado por la viuda, para sacar como en la presenta
cifn de la viuda, llevo distintas presentaciones para poder presentar
en varias condiciones nacimientos de varias clases de animales, UNd...
mufiecos, segliin pues... 1o que haya presentado este afio no 1o presgento
dentro de un afio, estoy tirandole cabeza a como voy a presentarlo es
te afio no? Asf lleve yo... ya voy para 4 afios de representar estos nfi
meros,

Reec: -Qué& animales ha presentado en este nfimeros?

Inf: -En el nfimero que presentamos ahora un afio, no presentamos ningfin ani
mal, presentamos la viuda alegre corrgspondiente a partida de 7 melli
Z0S Ye.e €l difunto, el marido de la viuda, asi toda interesante que
se hacfa, hiba el correspondiente de que segufa la viuda se hacfa car
8o de los hijos, se presento unicamente verbalmente por nosotros mis_
mos, correspondiente de hacer la presentacibn, Este afio que pasb, aho
ra en estas fiestas trgdicionales de hacer presentacién que hubieron
San Juaneras me llamaron a... hacerles un contrato ¥y les dije que no

ggqia; porque esa vaina no sirve para nada, (ininteligible). Entonces
je




Inf: -yo0... llame al sefior Montealegre que &1 ha sido presentado en Ibagu,
hasta se ganbd una copa de oro por eso nfimeros que hemos llevado tra
dicional de nosotros, &1 ha tradicionado unos hombres y yo he tradicio
nado otros no? En la misma vaina de la viuda, no? pues se puede cambi
ar de distintas clases, el sistema de la viuda llevamos pongamos como
este afios, este afio presenté tres mifiecos alzados entre una tripa de
res, y le sampamos anilina y fi 1la envolvimos entre un aro de una hoja
que se fabricaba, se fabricaba en hoja, y sacd la tripa y los mufiecos
para presentar en vaina de operacibn., El perrito iba hacia afuera para
no ahogarlo, se amarrd y se presentd comlin y corriente ahi, verbalmen=
te porque no hubo ninguna ayuda de la junta de turismo. Por eso acaban
o casi actualmente aquif las fiestas tradicionales, porque el turismo
de Natagaima no ayuda en ninguna forma, en ningln acoplamiento, En una
vaina ese nfimero de eso .que se le habfa anticipado, el dia 23 vispera
de San Juan, no fueron capaz de hacer una colaboracibn,.lo finico quere
cibimos nosotros fué la policia, que la finica que nos, que nos colabg
rb para las actuaciones, el filtimo dfa que hicimos fu& la terminacibn
de la fiestas,

Rec: ~En que consistid la ayuda de la policia?

Inf: -Apartar la gente, porque eso se nos montaba encima para la vaina de la
operacifn..,Entonces ahorita l1levo un. una, una nave de presentar, para
este afio tengo una presentacidn... muy bonita de la vaina de la viuda,
como ahi en la viuda, va el cura, el, el doctor, la enfermera y el mari
do que va a ser, mejor dicho el, el cliente que sigwe la viuda, respon
diendo por los hijos que quedaron hu&rfanos, que van a nacer,lahorita
tengo uma presentacibn de... ponerle unos dos marranitos para la fiesta
san juanera que venga, eh,.. representar dos marranitos en medio de...
de tripaje no? lleno de anilina, como trasformando en dangre y haciendo
una operacidn, como si fuera una operacibn correspondiente para una mu
jer, Son tres marranitos, wamos a ver si se consiguen en las fiestas., Y
asi comfin y corriente llevo otras y ya las he pensado para presentarlas
ahorita que pienso presentarlas aqui en Belfi para la fiestas del 20,que
son muy buenas las fiestas.
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TEATRO IDENTIFICADOR

ZONA: ALTIPLANO

GRUPO ETNOGRAFICO: TOLIMENSE

ANALISIS CULTURAL DE GRUPOS: MENTALIDAD TRADICIONAL

COMPORTAMI ENTO SOCIAL

Cassette Noe f=297-Ce

-GARA As

~Manuel Zapata Olivella, En Natagaima el 13 de Julio de 1974, re-
uniﬁn de teatro identificador, eon informantes, del Huila, y del
Tolima., Continuamos la.,.. el interrogatoriec, con la informante del
cassette anterior, cuyo nombre es?

-Alicia S#nchez de Morales,

-Dofia Alicia, referente a la fiesta de toros que se celebraba aquf
en San Juan, que se celebra en San Juan, durante los dfas de Nata
gaima, puede irformarme de dbnde trafan los toros, que se lidia-
ban en esas corridas?

~Ehese on esas corridas, se lidiaban, anterior... mente, con gana-
dos de diferentes veredas, no?, por ejemplo, de Tocharco, Pilarco,
¥y otras ganaderfas, no?, en realidad un ganado bravo.

-Decia usted que estos toros que trafan aquf eran toros cascabeles,
qubquiere decir con eso?

-Mejor dicho, ganado criollo, no?, de aquf de, de, de estas... de
estas ganaderfas de por aquf,
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=Y por quf leesece

-¥, ya ahora, ahora si hay ganado, hace ya unes afios gue hay ganado
puese..s Cebli, y de esos otros, ya ese otro ganado ya se ha acabado.

‘Ya-o
~eee era ganado pequefio, no?
-see por qul le llamaban cascabel?

-Son ganado, pues como muy. brave, no?, eso no era, eso donde se echa
ba ah? no se... levantaba sino muerto.

-Cufntos toros alcanzaban a lidiar en una sola tarde?

-Eso siempre ha sido & toros los que toreaban... en las tardes, en
los dfas de toreo.

-En cada dfa 6 toros?
~-En cada tarde 6 toros, 6 toros.
~Y habfan cuadrillas especiales?, o era el pfiblico el que se metfa?

-Anterior era el pfiblico el que se metfa,.. a torear, ya ahora es
pues que no?, vienen a... contratan,

~Y ademfis de los toreros, quifnes otros entraban a la corraleja?

~Lios de a caballo, los que tenfan que trabajar el ganado, no?, los
que entraban al gamado, y lo volvian a empacar,.

-¥ los de a caballos simpleménte iban para arrear el ganado, o tam=-
bifn hacfan algunas otras pricticas, dentro de la corraleja?

~-Unicamente para lidiar el ganado.e. NO POrque NOees N0 era mis de
lo que ellos hacfan,

-fqui no se acostumbraba a estar acosando el ganado, con algunas P
tillas, para hacerlo m&s bravo?

-No doctor eso no, eso era unicamente pues para lidiar ellos el ga-
nado, no?

-No se utilizaban garrocheros.
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-No doctor, eso no.

~Y en las noches despufs que se terminaba de jugar los toros en la
corraleja, en el interior de las corralejas, seé practicaban alguna
costumbre?

-No doctor nada de eso, eso siempre hacen es esa verbena?, um baile
pfiblico que hacen en el pabelldn de carne, no era més.

~Por fuera de la eorraleja.
-En el pabellfn de carne, en otro... en otra plaza, en otro sitio.
~lUsted tiene memoria de algunos manteros que Bbiesen sido famosos?

~Thme » » manteros?

- ~-Manteros, o gentes que lidiaban, toreros que lidiaban, los torose.

-&h si, por ejemplo hy un sefior de agul de Anchique? Felix Ibarra,
Felix Ibarra, era um sefior, mejor dicho tremendo, y que toda la gen
te le gustaba verlo torear porque era muy &gil,

-Todavla exmiste?

-Todavia vive, otro que le gustaba hacerse torear era,.. que le di-
cen por mal nombre este, ra... Rafael, este que?, ah,.. ''papa", es
un bobo, no?, ese tambifn le gustaba torear.

-Pero ese era el mismo que usted querfa decir o era otro?

~No este es otro,

-El que usted querfa decir cufll es?

-Este es Rafael Hern#indez.

~Y por mal nombre le deéfan c8mo?

-Que, que?... Juan del pueblo, juan del pueblo eso si,.

~El,,s €ste sefior que usted dice que era buen torero, ¥y que todavia
vive, vive aqul en en Natagaima Osee

-Vive en Anchique, 81 es de Anchique todavia vive,
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~Aqu? tenfan... QuUeeee COseo Qques.s qud pruebas haefam con los toros,
ademfis de torearlos qu® otras coasas haclan?

-Pues montaban, no?, montaban los toros.
~Y en que consistfa esa prueba de montar en los toros.

~Bueno tal vez Z... & no dejarse pues caer de ahf del toro, no?, eso
lo ensinchaban y de ahf se agarraban, y ese toro pues paseaba todo
el, el ruedo ahf, Yeee ¥ ah? no claro que anterior hubieron unos ma
chachos, pero esos los asesinarom en la violencia muy jovenes na%?,
esos si hacfan muchas cosas... jbvenes los muchachos.

-Acostumbraban a derribario agarrandolo por la cola?

-No, los toros pues, no 10S... ah® no los maltrababan, sino pues...
ellos salfan bien, no?

~Bien, que otras, que otras festejanec.e

~Hay en ahf por ejemplo en el toreo? Los palcos pues claros estaban
llenos de gente, toda esa gente compraban mucha serpentina, no?, pa
ra echarle a la gente mis ubm,,, mfs uhm.,. digamos yo como, a la
gente m8s uhm... grande no?, que vinieran aquf, les, les echaban esa
serpentina.

~-De qu# era la corraleja?

-De Guadua, eso siempre ha sido asf, eh... tambifn acostumbraban en
la mitad de la plaza, ponfan uma olla y eso lo llenaban de.,.., de chu
los con unas banderas rojas la ponfan alll, eso podfa ser para el
primer dfa, al otro dfa pues era gatos que metfan en las tinajas tam
bifn para que fuera el todo ne?, y romplam bueno y esos animales si
se volvian nada (risas) Y tambidn dentro de una olla achaban, una le
chona, esa la apretaban bien, y luego le untabay como de grasa?, y
eso era para la gente, gritar y correr detrfs de esa lechona ahf en
el ruedo, eso tambifn es peligor, decfa la gente y de ahf salfa la
lechonas

~Cufntas, ademfis de gatos y de chulos, y de lechomas, que otros anima
les se metfan,

~No asi que yo recuerde y que hubiera visto no, no més,

~Que otros festejos se celebraban en San Juan, 0 se celebran?
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-Bien®y €heeo anteriormente pro ejemplo, eso es en el dia de Sam Juan
no? Eh..o 2l otro dfa es el dia de San Eloy, entonces allf trafan e-
ra un mufieco de trapo, porque anterior la costumbre de Pericles pues
es nuevo, eso hace poco que se invent8 eso, entonces eso lo tralan
como de por allf del matadero, me parece que trafan ese mufieco, eso
tambi®n eran dos tipos que llegaban auna esquina y, allf dialogaban,
un diflogo entre ellos, eh..s eso era para el dfa de San Eloy, tambin
como cada dita tiene su alcaldes de fiestas no?, entonces pues ahi
era tomada de trago toda esa gente, el filtimo dfa?, que ahora pues es
el dfa de los algodoneros, eso era el dfa del churrunvelo, o es decir
el dla del churrumvele, eso tambi®n tomaban de unase.. pipa, alli echa
ban artisimo trago, y le formaban piies como cara de mufieco, y lo car-
gaban en una barbacoa y eso le hacfan un... un chorreadero, eso ahi
cada uno sacaba su poquito trago asf, eso era para el dfa del churrun
veloe

~Bstos mufiecos qu® hacfan para el dfa de San Eloy, cbmo los llamaban?
~Pues que yo recuerde, yo yo conoc! fu& asf diciendo el dia de San E-
loy, no se pues, porque factor, no?, le dirfan los antiguos y que se

decfan en el diflogo de que me habla?

-No recuerdo docoir, eso no rmcuerdo de eso.

~Peroses pPero tampocoeee

-Pero si hay gente pueda... que yo creo por ejemplo &ste Yezid le pue
da dar informacidn de todas esas cosas, porque 8l si ha sido toda,
la vida pues no?, ha estado en esta cuestifn del San Juan no solamen
te &1 sino los viejos y los pap8, los tfos. -

~Que otras festejos haecfan?

-Ahf tambi®n habfa juega de... de gallos no?, para el dfa filtimo, eso
lo hacfan pore.. asf por el (ininteligible) abajo?, habfa anterior
una sefiora que llamaba.., Rosa Culma, ah®, venfan a terminar esas
fiestas, con el frente de esa casa esa sefiora hacifa ahl, lechona, y
chicha para esa,tarde, que eso era baile, y coje puro palo parado co
mo llaman, pura base de tambor y toditicas esas cosas, -

~Qu® es lo que llaman para para, palo parado?
~Baile de palo parado?, pues con tambora y chucho, y carasca, y esta,

oe que?, MOeee la flauta, si que bailan esto.., destubillado, pasama-
-nos, bueno todos esos bailes. ¢
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<Qu? bailes?

~Pasamanos, bambuco, destubillao, ¥oeo

~Digamos el filtimo?

~Destubillado.

~Desees

~Descubillado,

-Descubillado.

~Descubillado, no?

-En la fiesta del corpus qul salfan? Cfiales eran los festejos?

~-A bueno vez, para la fiesta del corpus eh... esto la mayor parte an
terior salfa mucha danza ese dla, era el dla de las danzas ya ve?,
ne era para el San Juan como ahora, eso les danzas eran en el corpus
(ruidos) pero despuls claro que cuando no, pues tambi®n salfan las
danzas, no?, pero se empezaban, esas fiestas asf porque el corpus,
las danzas todas salfan ese dfa, los que habfan, los que tenfan pues
para ese dia ya ensallados, el corpus asf anterior era... el por al-
rededor de la plaza?, eso todo era casi..s enmarcados los 6 arcos,
no?, que los hacfan de comida, con comidas colgadas, arepa de bizeo
chmel@, bizcocho eheso pl&tanos, pasos, bueno, todo eso y ahi en me-
dio donde es el parque ahf hacfan un chiquere y ah? formabam pues lo
que esa el paraiso y en cada esquina hac’ian una un... un altar, con
diferentes no%... figuras, en una paz, una cosa, otra asf y all? pues
venfa el santlsimo sacerdote ahf rezaban y segufa la procesidn, y ahl

dentro del monumento pues, eso lo arreglaban muy bonito con mucha fru
ta.

~Y en cada..s Y en cada altar qu® era lo que hacfan?

~Habla un altar pues en que habla una presentacibn, por ejemplo, dees.

ponfan al santfsimo es decir alguna imfgen del sagrado coraz8n de Je-
sfis con un nifio recibiendo la hostia, otra pues el pozo de Jacob con
la samaritana, y asf sucesivamente, en cuadro de esta de la historia
pues no?, de la historia sagrada si eso se componfa asi.

~Y cullles eran las danzas que aparecfan de las que usted se acuerda ah
haver visto,
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~Que yo me acuerde pues esta esa de losmatachines, la danza de los
negritos, que eran un poco de nifios m&s bien pequefios? Eso todos,
todos negritos, los tismabam y aquil en Chinavito y llevaban atrfs
un tarriteo de guaduas con un poconbn de chositos y una,.. un arco
bueno, tambifn la de los chinos eso era tambifn entre muchachos,
no eram purcs hombres unas vestidas de mujere y otras de hombres
eh,es la danza del corddn, la danza de los colorados que esos tam
biBn iban vestidos de rojo ph la danza delos bhulos, la danza de,
es de los pijaos, eso le hacfan asf una cosa asf de plumas no? Y
aquf a lo largo llevaban como una manta de una cosa asl y en los
pies les ponen... esto cascabeles, asfi que me acuerde yo... ah! eh
la la danza de los rolos, que era otra que si sacaban,

~C8mo era la de los rolos? Cufles?

-De los rolos? Esos vestlan unas faldas negras, no?, como rolos y
con pafioldn las mujeres y los hombres, pues con su ruanas y con
alpargatas ¥y arremangados asi y otros llevaban uUneee WN... un chu
cho, no?, formaban en un, en,... un arco asf que llamamos balay a-
qui, ahf? pegaban un poebn de mufiecos bueno y diferentew cosas de
cacharros, eso era pues lo gue llevaban los chuchos ahf, eso es to
do.

-Los rolos.
~Los rolos, la danza de los rolos. Los bailes si no me acuerdo,..no
ya eso a desaparecido a2quf ya casi no salen sino los chuloS Yeee ¥

los matachines nada mfs es lo que sale aqui,

-Digame una cosa y estas danzas iban detrfs de la procesiln o por
delante?

~Estas salfan desde por la mafianita, diga ustes a la seis ya estaban
todas esas danzas andando en el pueblo, y entonces la distraccifn
del pueblo era hacerlas entrar a la casa, no?, hacerla bailar, eso
erae

-¥ qu® relaci8n tenfan con la procesidn del corpus?

-No., Muchas danzas de estas, allf no aparecfan ni nada, esto era u-
nicamente pues para la distraccibn en el pueblo, en el dia.

~No iban a la iglesia?

~NO+oe claro que allf iban todas esas danzas, iban a bailar a la ca-
sa cural,
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~Pero no a la iglesias

-Pero no a la iglesia, sf.

~Bien, que me cuenta de comida.

-De comida?

-5i, dfgame uma cosa, cbmo se prepara el chocolate por aqui?

-Ah,ss el chocolate, ah pues anteriormente pues, umo mismo podfa
hacer el chocolate, es decir, no?, moler el, el, ¢l grano, del,
del. choeolate, pues ya ahora no hace eso,porque ya como todo es
f8brica.

~C8mo se hacfa eso? Se molfa el grano?

—eosdnterior pues..s c¢laro que se compraba allf la pepa, no?, el

chocolate en pepa se tostaba, se ponfa en un tieste a tostar, lue
go se, se toteaba la almendra y se molfa, no?, oh... si lo allna
ban uno tambi®n con nuez mascada com clavo, la gua¥kbita canela,
y se molfa eso, ¥ despu®s se endulzaba con panela tamblén, bien

molida (ruidos) ese era el chocolate pues de, de aqul antiguo.

~C8mo se prepara el tamal?

~El tamal, pues hombre eso si, segfin pyes esas recetas que yo le
he visto a la sefioras les he oido la mfa es... yo por ejemplo, co
mo primera medida condimento la carne, la cantidad de carne pues
segfin el tamal que vaya hacer, la cantidad de tamales, no?, condi
mento bien la carne, con cebolla, ajo, condimentos: comino, plmlen
ta, la sal, bueno, yo lo dejo allf, que se coja un poco de gusto,
desPu%s, claro si hay gallina, se le echa la gallina al... a la o-
lla, le medido el agua, porque yo siempre mido el agua, a mi no me
gusta hacer el tamal sin medir el agua, al menos cuando se Wa a ha
cer un arroz seco, pero entonces yo, que ya eche a hervir la galli
na con la cerne, pues la dejo hervir diga usted unas dos horas,
mientras, hay veces que la dejan dura, no? Si la carne se me ade-
lanta mucho pues yo la saco si la gallino me resulta mfs blandita
que la carne, pues tambi®n la saco antes de que se me de... que se
ponga demasiado blandita, entonces ya saco eso, ya yo he hecho el
tiogo, cojo harta, harta grasa por ejemplo dey... la, esta qué? la
empepa, después se la pico, y la pongo a derretir, y yo vengo y sa

co el chicharrbn y echo alll toda esa... toda esa manteca con el chl

charrfn, echo el tomate, el comino, la cebolla, y la pimienta y el




color y tambidn ajo, esto ajo, bueno, entonces ya, ya estd el agua
ya se sach la carne entonces hecho el arroz, la cantidad de arroz

que voy a hechar y la arveja que ya estf cocida, no?, ya la arveja
pues tieme que estar cocida, yo hecho eso eh..s ¥y le hecho una par
te de riego. -

Invs: -Qu® cosa es el riogo?

Inf: ~EL tomate, la cebolla, con los condimentos.

Invs: -Y qu# cosa es el logo?

Infs -El logo? Lo del tamal, el érroz ¥y la alverja, entonces yo no voy a

dejar que &ste arroz no vaya a estirar, yo siempre dejo el arroz
que quede mfs bien duro y no que gquede..e. porque la mayorfa aquf no
les gusta el arroz que quede, no?, como masacotudo, no, no les gus-
ta, les gusta que el arroz quede suelto, buemo usted sabe que, que
yo como en primer medida pues, uno tiene que alistar las hojas, no?
todas las hojas bien cuadradase.

Invs: -Hojas de qué?

Inf: -De pl&tano, para seguir pues envolviendo ya uno que le va a echar
huevo, pues ya tienen todos los huevos cocinados y ya todo listo,
la carne despedazada, la gallina tembidn eh... el cerdo, es decir,
todo lo que sea este, digo de lo que sea de carne, yo le hecho des-
de que haya forma de hecharle todo eso, yo le echo de todd, papa,
zanahoria, y ruedos de cebolla cabezona, ye tomastes en, en ruedos
asf crudo no le echo, porgue hay veces que se agrian los tamales 1i
geros asi, en cambio si no se les echa duran hasta los tres dias y
a mf mo se me dafia un tamal,

Invs: -C8mo prepara la lechona?

Ings: -La lechona pues, por ejemplo hay,.. hay tres clases, no?, que se pue
de, puesde preparar la lechona, por gmplo, si ss relleno, lo que lla
mamos relleno, eso se rellena con arroz, con alverja, ehso. se le e-
cha también al, al, al logo, carne de pollo, aquf la le echamos de
eso o0 hay veces, sinc se le puede echar el pollo entonces las vice-
ras, no?, se le escoge bien y se pica bienm al arroz claro gue ese
arroz tambibn no se deja blandito, sino que quede m#s bien duro, por
que al coecinarse, al asarse la lechona, entonces el agua que suelta
allf cocine el arroz y queda todo cocinado por eso es que esa lecho-
na tiene que, es decir por la noche ponerles asar para que quede bien
cocidas, bien asadas,
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~Y qud es lo que asan?

~Pues la lechona, eh,ss la lechona claro que se mata, y tambi®n la
cogen y pican todo bien el hueso?, €50 €s enscee POr ejemplo se le
sacan lo que sea mfs huesudo, no?, fu#, hay partes huesudas, diga
usted el espinazo, se le saca um poco de hueso, y se condimenta
(ruido)eeo tambiBn con harta pimienta, cominom ajo, y yo le echf
una cerveza y que se sasone todo el dla se deja pues.

~Pero qu® es lo que se asa de la lechona?

~-Todo doctor, todo, despufs de que ya estuvo hecho el arroz y la al
verja, y toda esas cosas, se embute la lechona.

=Un momentico, un momentico parte de la base derqué la lechona estf
ahf, pero yo quiero que me explique qud es lo que asan?

—Aheo e

- Asan la cabeza, el rabo, o qu#?
-Integra, toda se asa, toda completa,
-Y con viceras, cons.ee

-La visceras pues c¢laro como eso ya se ha sacado, se cocina y si
quiere uno se la pica a ese arroz que se le echa a la lechona,

-Entonces antes de asar la lechona, se le sacan las visceras.
~Al matarla pues ay que sacarle todo, no?, doctor?
-Se le saca todo.

-8e le saca todo y queda unicamente lo que es el Purce.. si.
Y tambibn ajo, este ajo, bueno entonces,

~Y el costillar tambi®n se asa?

~Todo fntegro, eso no se raja, no mfs asf, y se le saca todo el tri
paje-

~-3e, se raja por el vientre?

-3i, todo desde aqui, desde eloos
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~Desde el cuelloe

~Desde el cuello hasta abajoe

-Hasta abajo.

~Integroe.

~-Y se le saca toda esa asadurace.e

-Toda esa asadura, eso se s5aca.

-Todo eso se saca, ¥y 1o qué quedasoe

~-Y lo que queda, entonces, se pica ese hueso, sin ir a picar el cue
ro, no¥, el cuero, ese cuero no se puede picar porque entonres, por
ah! se sale el arroz con lo que se rellenas.

~-Entonces, eso es lo que se asa?

~Eso es lo que se asa,.

~-Y es dentro de eso, donde se echan todos los condimentos para la...
~Todo loS... todo el arroz,la alverja Yeee

-Luego se coce?

-Se, Be coce com una aguja.

-¥ con qu¥ clase de... de hilo?

-Con ?avilu... o con clfiamo, uhm...

~Qué tiempo despuls de haber estado asandose la lechona, toda la no-
che como usted dice, despuBs que se le echa, esa comidas, qu# tiem-

po més se le deja asar?

-No doctor, eso si depende, porque por ejmemplo, muchas veces, pon-
gamos las necesitan bidn por la mafianan no?,

—U‘Ljéum ®
~Entonces, hay que meterlas mfs temprano, en la noche, para que al-

cance pues a dar sasln, no?, que ya uno sepa que si estf cocida y
no ¥a a quedar eruda,




Invss

Infs:

Invsy

=¥ cunado va a partirse, por dénde se parte?

pEso s, uno lo empieza por la cola (risas) por el lado de la cola,

por esa parte es que se empieza pues, a sacar los... las presas,no?
a servir, Para eso pues, se le hace para servir, eseaado, aqui se
hace, acostumbra a... hacer envultos de maduro, eso pues, es de p1§
tano, no?, maduro bien, bien triturado, Yeeo es0 se le echa tambi®n
mafz, mafz, no?, yo.. 2 veces se le echa tambidn manteca, panela un
poquitico de panela, eso se deja, eso se hace por la mafiana cosd que
suba, que coja, no?, que se ponga un poco subido ese maduro, y ya
por la tarde, es gue lo envulven, el envuelto. Insulso tambifn se
hace, y la arepa, que la aeepa de aquif la, la, la arepa tradicional
de aqu? es la arepa de engrudo, esta es una arepa, que la hacen de
mafz... es una arepa de mafz, que se pone a afiejar el maiz, no? com
tiempos... diga tres dias, se pone este mafz a afiejar para que quede
bien tiernito, luego la muelen bien melidito bien molido que quede,
Y despu®s lo negruda en una en una vasija... aht eso es todo, y en-
tonces: hay un tiesto que se pone con harto fuego, y all! se hacen
las arepas asf, eso hay que no dejarlas quemar, eso asa y queda
blanquita la arepa, bueno, eso es lo que se sirve con esa lechona,
Pues el relleno, y si es ssada, lechona asada, que se llama asf tam
bifn, as! mismo me parece que la hacen tambi®n el Huila, por peda-
zos, no?, en el Huila tambi8n Aa hacen asf, se asa por pedado, la
carne tambidn condimentada, bien sasonada, y entonces eso lo asan
es en tejos, en tejos, Le hacen un pastel, aparte por aparte, como
tambi®n la hacen la lechona relliena, en vez de hacerse con arroz, y
todes esas cosas, no mfs se hace un pastel de pura arveja, se coci-
na la arverja se deja de manera, pues que no se vaya a deshacer, no?
sino que tan pronto uno vea que el relleno?... se saca la arveja y
se restrega despuls de que est® fria ¥ luego se muele a esa masa se
Lle echa tostado, lo que se 1llama calado, no? un coso de pan, pues?,
UN,eee N0 se por all¥ como lo llamarfn aquf le decimos tostado, um
poco de pan. A eso le echa bizcocho de pan y entonces se lees.. le
deshilachada carne de res, a esa masa, eso es un pastel que se va
hacer allf, es en total, que con esa masa, es (qUe... entonces se re
llena esa lechona; entonces, ya no es una, esa es lechBna con pastel,
¥y la lechona el relleno que llamamos es CONeoe CON el arroz, la al-
verja Yoeo Visceras y pollo ¥y todas esas cosas, gue uno le quiera
echare Y la otra, los pedazos pues asfe... asado sola cone... envuel-
ton tambifn, a eso no se le hace arroz ni nada de esas cosas como
tambifn se ve la cuesti8n de que aqu? hay in plato, aqu? en Natagai
ma, muy tipieo tambidn, es la cuestifn del garivalde qué em muchas
partes no conocen esa cuestiln del garivalde.

~C8mo es que llama?
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-El garivalde,
-Garivalde ¢bmo se prepara?

~-Es0 es que.e.e €50 €8 de; de.ss ya el doctor sabe que cosa es gari-
valde, no?

~NDeseo

-De Un oee

—Garivalde,

~De un toro pues..e la, la cuestifin del toro,.
-Lasee los 8rganos sexuales del toro?

-Del toro, esa! Eso, aqui, yo por ejemplo lo preparc... eso, desde
por la mafiana, tambidn, depende lo grande que sea nao?, se pone a
cocinar; eh... es0 si, con harta candela; y a eso se le echa malz
pergamino, se le echa... por ejemplo a un garivalde que tenga tes
libras, se le echa una libra de malz pergamino, una libra de arve-
ja seca; eso se pone a cocinar, todas esas tres cosas; bueno, eso
se le mete candela hasta que ya, cuando ya uno ve gue, que, lO gue
es el garivalde, estl® de sacar, que no estf tan... blanditico, umno
tiene que &ener, pues no?, cuidado, gue no se vaya pues a poner
MuYeees POrque, entonces, tambidn es un feo, se saca, ya queda pues
en, ya queda ahf diluida la, la, la arveja y el mafz completamente,
Entonces, se le agrega a ese caldo papa en trocitos, con condimen-
tos se alifia el caldo, pues, pero no se le echa m8s nada ese caldo,
lgego el resto de garivalde entonces, ya lo saca uno y eso lo pre-
para con un picado, picado garivalde con alverja verde, con arroz
condimentos,.

-Lo que se llama garivalde es, los testiculos o es el...
pTodon

~Todoe

~Todoese €COn tOdOess

-Con todos los componentese..s termina esta primera parte parte del
cassette; pasamos a la segunda con un nuevo informante,
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CARA B:

-Manuel Zapata Olivella, Grabando en Natagaima el 13 de Julio de
4974, on la reuniBn de teatro identificador, con informantes pro-
cedentes del Huila, y del Tolima, Ahora vamos a grabar con el in-
formante: ¢bmo es su nombre? :

~A1ba Lucia Morales S&nchez.

~-dlba Lucfia Morales Sfnchez. Dfnde naci8?
-dquf en Natagaima,

~Cufintos afios tiene?

-21e

~D8nde ha vivido la mayor parte de su vida?
~-Toda la vida aqui.,

~Sefiorita wsted est® enterada de las coplas que se acostumbran a -
cantar ach, durante los, l0Bo.s €l, las fiestas del San Juan? A
ver, cufll se conoce?

-Luego wmfs que las cantaba mi abuelo no?, segfin me cuenta mi paph
cantadas 0see

-Cantadas claroe

-No tengo muy buena voz (risa)

“"Arriba euchuco y mute guarruzdn eesbaladera cuarrunzdn resbalades
ra, oye morena guarrunzbn para la mujer ecelesa arritranco ¥ Euru-
pera, arritranco y gurupera, allf arriba en aquel alto tengo una
pisca amarrada tengo una pisca amarrada oyel! morena tengo una pis=
ca amarrada, cada vez que subo a verla la tiento y no tiene nada,
la tiente y no tiene nada, por el ruedo de tu falda te vl recorrer
un piojo, te vi recorrer um piojo, loye morena te v recorer unm
piojo, ¥y si te lo wvuelvo a ver te la salto y te lo cojo, te la sal-
to y le lo eojo, que bonita muchachita si su mam® me la diera, si
su mam& me la diera, oye! morena si su mam& me la diera, con plata
se la pagaba y con oro se la volviera, y con oro se la volviera,
Que bonita mata roaa, tan florecida en la plaga, tan florecida en
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la playa loyed morena tan florecida en la playa, que bonites ojos
tiene, l&stima que yo me vaya, l8stima que yo me vaya,

~-Esas son una., Estas otras pero no mes... no le se la mfisica dice
as?s “Por aquf yo voy entrando como rey de cafia brava, la mujer es
la que pierde, el hombre no pierde nada, yo la quise por bonita,no
la quise por bonita ni tampoco por antojos, sf por el rito de agua
que corre por entre el rastrojo"

"Cuando se muera mi suegra que la entierren boca abajo, porque si
quiere salir, que vaya m8s para abajo."

"Por aquella loma abajo, viene un gato dando quejas, que ele cor-
taron el rabe para conjurar las Wiejas."

"Ahora si etoy alegre con mis amigos tomando, tomando chicha y gua
rapo y con ellos parrandeando',

"Por esta calle abajo corre el agua no se empoza, por eso lo lla-
man todas la calle de las hermosas,!

"Deels que no me querds, porque no te he dado nada, acordate que te
df una pela en la quebrada,"
"Con apopochos Anchique, para yucas el embao para bizcochos manteca
¥y veterina palomar"

~-En qu® oportunidad se cantan estas coplas?

-Es0 mBs... se usaban en los tiempos‘de antes en el San Juan,

-5f, pero en qu® momento se cantaban?

—3i.ce por las noches yo cred... no, no me expkich bien,

-¥ por las noches en qu® lugar?

~En las casas o asf salfan con la tambora a cantar por las calles,

-Me quiere leer las primeras coplas que me cant$, leidas?

-Dice: M“Arriba euchuco y mute, guarrfis con resbaladera (se repite)
(Dos veces, no) Oye morena guarrus con resbaladera, para la mujer
celosa arritrance y gurupera.

-Me las quiere volver a leer repitiendome?

-Arriba cuchueo y mute, guarrfis con resbaladera, guarrfis con res-

baladera, oyel morena guarrfis con reshaladera, para la mujer ce-
losa arritranco y gurupera, para la mujer celosa arritranco y gu-
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rupera, All& arriba en aquel otro tengo una pisca amarrada Oye! no
rena tengo una pisca amarrada, cada vez que subo a verla la tiento
¥ no tiene nada, cada vez que subo a verla la tiento y no tiene na
da, por el ruedo de tu falda te v! de correr um piojo, oye morena
te v de correr un piojo y si te lo vuelvo a ver te la salto y te
lo eojo, que bonita muchachita, si su mama me la diera, oye! more-
na si sw mama me la diera, con plata se la pagara y con oro se la
volviera, con plata se la pagara y con orc se la volviera, que bo-
nita mata de rosa tan florecida en la playa, loye! morena tan flo-
recida en la playa, que bonites ojos tiene lfstima que yo me vaya,
que bonitos ojos tiene 1l&stima que yo me vaya.

~Usted se sabe refranes, se sabe cuentos, leyendas?

-A ver si me acuerdo. Tengo ofras coplas que se acostumbran cantar
para la velada San Juanera er2e.ee €leese €hseo €l estribillo es:
"Este foco mfo se llama, era de un tfo de mi pap&"

~Bueno me las leee o me las canta con el estribillao,

-Bueno, eso se acostumbra a sacarlas comO... (risas) como se dice
colas a las personas del pueblo no? Estas fuf las que hicimos el
afio pasado. Esto dice: "Este foco mfo, foco lumineso, foco vene-
noso de felicidad, entra a los salones, a los comedores, y hasta
las cocinas se mete tambifn mi quediro amigo Cesar Arciniega,
siempre cambiante es play boy okey, ¥y 81 no lo niega, tiene otro
levante, ahora es propietario de Almacenes Ley., Aurelio GonZflez

labrador de tierra, trabaja y trabaja es hombre sin par, no es
para hacer males, ni menos la guerra sube a su avioneta vuelve a
fumigar, este foco mfo, foco luminoso, foco venenoso de felicidad,
entra a los salones, a los comedores y hasta a las cocinas se me-
te tambi®n, Dicen que Adalibar es un buen maestro, pera los pobla
dos y la capital, diecen que ahora ensefia hombres mal hablados una
buena negra frente al hospital laboratorista es por suw tocado y
dicen que mora por el hospital, ronda com su vista en el barrio a
grario donde hora tras hora aumenta el tamal, Enrique Navarro len
to y perezoso lo wemos tranquilo ir a la estacibn, la gente pregun
ta maliciosamente si fu® que bajaron la recaudacifn, Alvaro Truji-
1lo quien es auditor se ha vuelto una fiera con la picaflor moles-
ta la una, molesta la otra, sin llamar siquiera minima ateneibn,
Don Fausto Perdomo yo sino me arriesgo a decir las cosas tales co-

mo est&n, un chiquillo malo mono y oji verde, ya para el San Pedro
le dir# papf. -
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-Qu® otras coplas?

-Estas coplas se cantan para la velada San Juanera, 8% las van can-
t.arndO‘ s

~Muy bien, que m#s tieme gue cantar?... Un nuevo informante cbmo es
su nombre?

~Carlos Julio Murilla,.

~Cufl es sw segundo apellido?

LCutiva.

-Cutiva.

—Cutiva,

~Entonces el nombre completo es?

-Carlos Julio Murillos. |

~Cutivae, Carlos Julio Murillo Cutiva, Eh,.. de dfnde es?
~De Natagaima,

-Cufintos afios tkene?

=55

-D8nde ha pasado la mayor parte de su vida?
~-Aquf en Natagaima.

-Cufl es su actividad?

-Mi actividad de trabajo es... hornaderos
-Hornadero., En agricultura o en ganaderfa?
-En Agriculturae

~En Agricultura. Dfgame una cosa cufles son los productos agricolas
que se cultivan en esta regidn?
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-Algoddn y ajonjoll y mafz,
~Solamente,

-Solamente, Yuca,

~-Yo he visto muchos pl#tanos.
-Pl&tano =i,

~Y qu® otros m&s?

-El cachaco, papayae.

-Qué frutos hay en la regibn?

-Aquf en la regibn ahoritace.. estf mfs cultivado despubs del plfta-
no, el popocho, la yuca, Yees €l algodbn, el ajonjoli y el malz,

-¥ frutas comestibles? Frutas, frutas, qu® frutas hay papayaeee

-La papaya NO... N0o... Sale es por cosecha no?, y van cogiendo el
palito, porque eso no lo dan en cosecha, no la cultivan en cosecha,
sino palitos por ahf que... resultan no?, porque... lo mismo el
mango, el mango es el palo que estf por ahl en sus tierras, produ-
ce el palo la fruta, (Ininteligible) Le sacan la fruta PEro nNOeoe
NOeos 10 lo arreglan como debe ser,

-Qud otros frutos pueSee.?

=Asi otros frutos pueseso. ahorita no... no puedo darlecos

-Aquf hay aguacate?

-Aguacate casi no, en la tierra cecaliente casi no se d& aguacate,

-Naranja?

~-Naranja s, naranja tambi®n es otro fruto, que por aqui lo produ-
cen sin ninguna especie,.s sino los palos que han quedado carga-

dos y por ahf siembran un palito como para tener de reserva,

~Dime una cosa, tficee que me puedes contar de las fiestas de toro
que se celebran por ach?
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—-De las fiestaSees
-En qud fecha se celebran las fiestas de toro?

~Pues el 24 de Junio. Se celebran las fiestas de toro, fiestas tra-
dicionales, que hay aqul en Natagaima, folclbricas, entonces se ce
lebran todas las fiestas, entonces con esa correspondencia creo yo
eos de que mi padre fu® un tipo gye fuf tradicional en danzas repe
sentaba bastantes nfimeros de distintas clases no?, en esos nfimeros
que presentaba &1 y danzas, yo cogl a presentar rotundamente dan-
zas, present® la danza de los piojos, present® la danza de los chu
los de los rolos despubs la de... los chinos matachines, colorado
Veoo ¥ los negritos que decfa la sefiora Margarita, no? De ahf para
acleeo como aqul la junta de turismo ofrecen una parte del contra=
to ¥y no ecumplen con el deber de darle lo que van a dar ofrecen di-
gamos $800 que era lo que mfs ofrecfan anterior, ahorita pusieron
mil pesos, de eso le dan $500 para 14 o 15 si se llevaba el flau-
tero Pero como don Arturo, ahorita fallecif, falleci8, no se podfa
eee ¥ no hubo quin aprendiera esa flauta (ruido) quiBn la apren-
diera, no? Todos salieron fu® para la ciudad a trabajar esos vieji
toSses pues ahora nadie coge la flauta, Desde ahfi para acﬁ, yo des
de los 9 afios en adelante principi yo a adaptar danzas, segul 51en
do trabajador pues de... de conejo, pues la cuestibn de conejo pues
es mls pequefio, Como mi padre era capitfn en ese sistema entonces
81 era mfisico, capitfn, &1 manejaba de todo tiple, guitarra, tambo
ra, entonces &1 contrataba, se hacfa el contrato y presentaba los
nfimeros con las danzas de poner los capitanes, no? La danza del cor
dn tambifn es muy presentada, y yo tambifn la present® hace come
unos 5 @ 6 afios me parece, porque hace L afios para acf, no he vuel-
to a sacar danzas porque no sirve los contrato que aqui en Natagai-
ma, no le dan a uno a ganar ni siquiera para un pan de pesoO.

-Aquf en Natagaima no le dan a ganar ni para qu?

-Para um pan, porque es gran que ofrece no alecanza ni para los gas-
tos que uno tiene que poner, Los de turismo, los de la junta de tu-~
rismo se creen (ininteligible), Por eso no guise hacerme de cargo
este afio que me llamaron, ni de sacar las danzas, ni este muchacho
que saca la danza de los chinos que se ha hecho compadecer a la dan
za de los chinos, tamposo se hizo cargo por ese sistema por eso no
sotros hemos colaboradoen la... presentar una vaina agradablemente
¥ dar los informes correspondientes que hemos aprendido de... du-
rante nuestros padres, que nos dej8. Bueno, Por ese en ese sistema
yo no quise presentar ninguna danza este afio San Juanero; saqu® un
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disfraz de un mufieco presentado por la viuda, para sacar como en
la presentacibn de la viuda, llevo distintas presentaciones para
poder presentar en varias condiciones nacimiento de varias clases
de animales, UN2..e Muilecos, seglin puese... 10 que haya presentado
este afio no lo presento dentro de umn aiio, estoy tirandole cabeza
a como voy a presentarle este afio no? Asf lleve y0,e0. Y2 VOY pa-
ra, 4 afios de representar estos nfimeros..

Invses -Qu# animales ha presentado en estos nfimeros?

Inf: -En el nfimero que presentamos ahora un afio, no presentamos ningfin
animal, presentamos la viuda alegre correspondiente a partida de
7 mellizos Yees el difunto, el marido de la viuda, y iba el co-
rrespondiente de que segufa la viufia, asf toda interesante que se
hacfia cargo de los hijose. Se presentd unicamente verbalmente por
nosotros mismos, correspondiente de hacer la presentacibn, Este a
fio que pas8, ahora en estas fiestas tradicionales que hubieron San
juaneras me llamaron a... hacerles un contrato y les dije que no
poafd} porque esa vaina no serve para nada, (ininteligible). Enton
ces dije Y0ooo llame al sefior Montealegre que €1 ha sido presenta-
do en Ibagu8, hasta se gan$ una copa de oro por esos nfimeros gue
hemos llevado tradieional de nosotro, 81 ha tradicionado unos nom-
bres ¥ yo he tradicionado otro no? Ean la misma vaina de la viuda,
no?, pues se puede cambiar de distintas clases, el sistema de la
viuda llevamos pongamos como este afio, este afio present® tres mu~
filecos alzados entre una tripa de res, y le sampamos anilina y la
envolvimos entre un aro de una hoja que se fabricaba, se fabricaba
en hoja, y sacd la tripa y los mufiecos para presentar en vaina de
operaci®n, El perrito iba hacia afuera para no ahogarlo, se amarrd
vy se presentd comfin y corriente ahf, verbalmente porque no hubo
ninguna ayuda de la junta de turismo., Por eso se va acabando casi
actualmente aquf las fiestas tradicionales, porque el turismo de
Natagaima no ayuda en ninguna forma, en ningfin acoplamiento, En una
vaina de esa, un nfimero de eso que se le habfa anticipado, el dia
23 vispera de San Juan, no fubron capaz de hacer una colaboraci8n,
lo finico que recibimos nosotros fu® la policfa, que fu® la finica
que nos, que nos colabord para las actuaciones, el filtimo dfa que
hicimos fu® la terminacifn de las fiestas,

Invs: -En qu® consistié la ayuda de la policfa?
Inf: -Apartar a la gente, porque eso se nos montaba encima para la vaina

de la operacibn... entonces ahorita llevo un. una, una nave de pre
sentar, para este afio tengo una presentacibn... muy bonita de la
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Inf:
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Invs:
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inf:

~vaina de la viuda, como ahf, en la viuda, va el cura, el, el doc=-
tor, la enfermera y el marido que va a ser, mejor dicho el, el
cliente que sigue la viuda, respondiendo por los hijos que queda-
ron huérfanos, que van a nacer, zhorita tengo una presentacibn de
oo de ponerle unos dos marranitos para la fiesta san juanera que
venga, ehese representar dos marranitos en medio de... de un tri-
paje no?, lleno de, de anilina, como transformando en sangre y ha
ciendo una operacin, como si fuera una operaati8n correspondien—
te para una mujer, Son tres marranitos, vamos a ver si se consiguen
en las fiestas. Y asf comfin y corriente llevo otras y ya las he pen
sado para presentarlas ahorita que pienso presentarlas aquf en Belfl
para las fiestas del 20, que son muy buenas las fiestas,

-Las del 20 de qu® se trata, Fiestas de qu#?

~Tradicionales,

-Pero qub.... festejan?

~fqul en Belfi?

-st1.

~Toreo ¥eoe baile y todo eso.

~Pero culll es eloee €1 motivo, El dia de la fiesta es de santo?
-=20 de Julio.

~20 de Julioe

-20 de Julio,

-Fiestas patrifticas?

-3i, patribticas.

~Y qu® es lo que piensas. Estas preparando para esas fiestas?

~-Para esa fiesta pienso preparar... y hacer un... hacerle, decirle
a la junta de turismo de alll, porque no es que all¥ sea un pueblo

no?, sino un corregimiento... @ ver si se puede ellos ayudar a la
vaina de una presentacidn y una velada para ayudarle a esa gente,
& mi me gusta colaborar en las fiestas, yo he sido muye.. yo fuf
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Infg
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Inf:
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Invs:

rico y me gusta presentar muchos nfimerds, que de distintas clases.
Entonces quiero colaborarles con unos tres nfimeros, en uno, emn uno
la viuda; otro, otro de la vaina del difunto y otro en el padre
bautizando la... la, la sefiora cuando est& pidiendo auxilio, quela
operen y que la operen, nacer el niflo que va a nacer, que va a na-
cer, tienme que ser grande, no? Entonces vamos a cabilar una cosa,
en una tarimba, que se cuadre eso a la vista para gue el nifio -se me
cuadre hacfa el roto, ve? De que salga y entonces yo me agacho y lo
recojo y que salga barbado, esa es la... consecuencia, gque tengo que
presentar estos nfimeros, mafiana aqui, en Belft, Ahora para el 20,
Quiero hablar con los de la junta de turismo esta mafiana, Eso seria
gue yo, pueda que no pueda asistir por la mafiana, acompafiado, no?Mis
bien por la tarde, pronto la tarde., Entonces asi mismo, les doy la
informacibn de danza, les doy la informacifn de da danza de los ro-
lose Les doy informaci®n de la danza de los pijaos una parte, En
consecuencia de los pijaos pues, a lo que mi padre me dejd, no?por-
que yo no, eso Viene de un... de la vaina de peleas anteriores, co-
mo prinecipid eso, ahl en... un libro que viene, donde... indica to-
do eso, ve? Entonces yo no lo tengo. Hay otra persona que mafiana
pueda que lo tengas. Y asf le d& todos los detalles de los prijaos,.
Por qu® vino? De dfnde nacif? Sobre qué nacid? Quibnes eran los in-
tegrantes en la antiguedad? Eso si le puede dar la informaciBn.

-Th crees quf hay un libro sobre eso?

-5,

~-Sabe aquil en el pueblo, quiln tiene un libro de esos?

-S3i sefior,

~Quién lo tiene?

~Gerardo Reyese

—-Gerardo Reyes. Bien eh... tfl participas en esas danzas? Actﬁas?
-He sido jefe, Capitfn. He correspondido, me ensefiado hasta... oyen
do de los que estln presentando., Aquf les ensefif la vaina de los.,
la danza de los matachines, Que es la mfs sencilla de las danzas
correspondientes, Es que yo dej& todas la.,.. yo trajinaba danza de
los colorados, de los rolos, chinos, matachines, chulos Y... y es-

to pi... los pijaoSe.es la de los negros y la de los cacligues...s0n
esas danzas como las he conocido no, en la... de la edad de nueve




Invs:
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afios y de ahl en adelante pub... ful avanzando, De ahf para ach
correspondia seguir, dspuls de que murid mi padre, seguf yo diri-
giendo muchas danzas, De esas danzas que he sacado sels, siete dan
zas he sacado. Las otras no las he sacado porque... por 1lo menos
la de los colorados son catorece, siete y sieteso. ¥y esos llevan cé
liz son quince, porque los c¢&liz van presentando otro nfimeros. Esao
es ya una vaina muy... una presentaciln muy, utilizan es con muchg
chass Y no son de vestido de colorados, sino untado, en miel y se
echa una, una un polvo rojo. EsO..e. €s0, €s0 es muy bonito, la, la
vaina de la presentacibn de esa danza., Pero e€s0 N0eees €reo que ahf
no esté (ininteligible) salgo a trabajar, porque... con el sistema
que nno tenga, porque le metena uno pasos tan... y las mechas, de
las que lleva umo en su traje (por defecto en la grabaci8n, no se
escucha correctamente) sesenta y nueve, de los cuales de los 69,
ninguno muchacho me sirvif. Fuera de eso y como son muchachas, Son
7 muchachas y 7 muchachos, Es como la vaina de las chinas,

-Un momentico, esta danza que me estas expliecando ¥ que no pudiste
sacar, cbmo es quf se llama?

~Colorados
~Biene Qu& me ibas a decir de las chinas?

-Como la de las chinas, lam chinas son hombres, ahorita lo que se ne
cesita es ser hombre, Porque anterior, en vida mi padre me contaba
que eran mujeres., Siete, seis mujeres y seis hombres y los dos mﬁsi
cos, con el flautero. Si no habfa flautero se le metfa carrascae.e
para acompasar la mflsica, no? En ese sistema de €83..+ de esa danza,
es la china, no se combino a volver a seguir busecando muchachas por
J@€eoo ©s muy trabajoso. Ahorita es muy trabajoso, casualmente, co-
rrompido este pafs, cualquier persona, cualquier china se viste de
un, de un disfraz y cualquiera hombre quiere hacer coasa indebidas,
indebidas, que no deben de ser asf, Y no hay colaboracin, ni en la
junta, ni en la poliefa, no se ve ninguno y entonces no se puede con
tar una vaina de esas con las peladas, Porque yo ahota... en el 70 ~
saqud una, quB?, en el 68 saqud la danza del corddn y de allf saq &
sels muchachas y siete hombres; porque como, ahf la teniendo uno el
corddn., Son 7 hombres y 6 muchachas. Pero menos mal que las madres,
las madres de esas muchachas que no eran de practica el pueblo, me
recomendaron mucho las muchachas e iban unas 3 sobrinas mfas que eran
las que ayudarona a presentar la vaina del cordfn., Y de ah! para ach
en el 68 me pueso yo a montar las danzas qUWesse €80 es fregado la
conseguida de las muchachas, Sistema de reforma aquf esto otro (inin




teligible) tradicional pues, todo el mundo se emborracha y no hay

ninguna colaboracifn. No ven que estf haciendo uno um... un boni-

to nfimero no mfs, sino que todos se emborrachan... y lo que le di

go tanto que todas las prendas es se peligran de QqUEeeso MUChHESses

en esas reuniones por ejemplo..., con tanta picardfa que se encuen

tha... es capaz de robarse las prendas, entonces ahf iban muy bien
vestidas las muchachas.... entonces con ese sistema no se..,. no se
ruede..s COn €s0 no se puede montar las danzas (ininteligible) en-
tonces ahora se vuelven hombres, hombres, es mejor que las mucha-

chas, (Volfimen bajo) con el muchacho, idbntica, idénticamente suce
de, que estar con una mujer (ininteligible)

Invs: ~FIn de la primera cara de &ste cassette, contfnfia la informacibn
en la segunda parte... este es, este es el dfn de... el lado B,pa-
samos a un nuvo cassette,

Investigadors Manuel Zapata Olivellao

Transcriptor: Luis Serpa.

Adolfo Lebn
Marceliano Macias,
Jaime Casasbuenas,.

Corrector: Harlem Zapata.

Mecanbgrafag Marfa Elena de Macfas.
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SELECCION DE INFORMACIONES RECCJIDAS EN EL GRUPO ETNOGRAFICO
TOLIMENSE EN EL ASPECTO DE ETNIA, BIOTIPOS E INFLUENCIA ECO
LOGICA,

Preparacidn de comidas tipicas en Natagaima,

Ref: Cassette No,74=297-C - . Tiempos: 60 minutos,
PISTA A,

Recolsctor: Manuel Zapata 0,
Informente: Alieis 38nchez de Morales,

-Blen; que me cuenta de conida,
-De comida?
-8i, digame una cosa, ¢bmo me prepara el chocolate por aqul?

-Ah,e. ©1 chocolate, ah pues anteriormente pues, uno mismo podia hacer
el chocolate, es decir, no? moler el, el, grano, del, del chocolate,
pues ya ahora no hace eso, porque ya como todo es f&briqa.

-Chmo se hacla eso? Se molia el grano?

~sesAnterior pues... ¢laro que se compraba allé la pepa, no? el chocolate
en peps se tostaba, se ponia en un tiesto a tostar, luego se, se tostaba .
la almendra y se molfa, no? oh,.. si lo alifiaban uno también con mezmog
cada, con clavo de olor, 1la guayabita, canela, y se molla eso, y desp_
&s se endulzaba cdén panela tambiln, bien molido (ruides) ese era el chg
colate pues de, de agu! antiguo.

-C8mo =e prepara el tamal?

-El tamal, pues hombre eso sl, segfin pues esas recetas que yo le he visto
a la sefiora les he oldo la mia es... yo por ejemplo, como primera medida
condimento la carne, la cantidad de cerne pues segfin el tamal que vaya
hacer, la cantidad de tamales, no? condimento bien la carne con cebolla
ajo,, condimentos: comino pimienta, la sal, bueno yo la dejo allf, que
se coja un poce de gusto, despubs, claro si hay gallina, se le echa ga
llina al,.. & la olla, le mido el agua porque so siempre mido el agua,a
mi no me gusta hacer el tamal sin medir el agua, al menos cuando se va
hacer un arroz seco, pero entonces yo, que ya eche a hervir la gallina
con la carne, pues la dejo hervir diga usted unas héras, mientras, hay
veces que la dejan dura,no? si la carne se me aselanta mucho pues yo la
saco, si la gallima me resulta m&s blandita que la carne, pues tambiefi




Inf: =la saco antes de que se me de... Se ponga demasiado blandita, entonces
ya saco eso, ya yo he hecho ya yo cojo harto trigh, cojo grasa por ejg
plo dege.es la, esta qué? ,a la empoyo después se la plco,y la pongo a
derretir, ¥y yo vengo y saco el chicharron ¥y echo alll toda esa,.. toda
esa manteca con el chicharrén, echo el tomate, el comino, la ecebolla,
y la pimienta y el color tambi&n ajo, bueno, entonces ya, ya estl el
agua ya se secb la carne entonces hecho el arroz, la cantidad de &arroz
gque voy & hechar y la arveja que ya est& cocida, no? ya la alverja pues
tiene que estar cocida, yo hecho @30 ehses ¥ le hecho una parte de tig
£0.

Reec: -Que cosa eés el riogo?
Inf: -El tomate, la cebolla, con los condimentos.
Ree¢: =Y qud cosa es el logo?

Inf: =Kl logo? lo del tamal, el arroz y la alverja, entonces yo no voy & dejar
que &ste arroz no vaya a estirar, yo gsiempre dejo el arroz que me queda
‘mhs bien duro ¥y no quede,..porque la mayoria aqui nos les gusta el arroz
que quede no? coms masacotudo, no, no les guste, les gusta que el arroz
guede suelto, buenv usted sabe que, que yo como en primer medida pues,
uno tiene gque alistar las hojas, no? todas las hojas bilen cuadradas.

Rec: =Hojas de qué®

Inf: ~De pl&tano, para seguir pues eanvolviendo ya uno que le va a echar huevo
pues ya tienen yodos los huevos cocinados ¥y ya todo listo, la carne, deg
pedazada, la gallina tembién eh,.. el cerdo, es decir, todo lo que sea
este, digo de lo que sea carne, yo le hecho desde que haya forma de ehar
ie todo eso, yo le echo de todo, papa, zanahoria, ruedos de cebolla cabg’
zona, jomates en ruedo, az{ crudo no le echo, porque hay veces que se 2
grea los tamales ligero asi, en cambio si no se les echa duran hasta los
tres dias y a mi no se me dafia un tanmal,

Ree; =Como preparan la lechona?

Inf: ~La lechona pues, por ejemplo hay... hay tres clases, no? que se puede,
pues preparar la lechona, por ejemplo se es rellena, lo que llamamos
relleno, eso Be rellana de arroz con alverja, eh.,s 8€¢ le echa también
al, al, al logo, carne de pollo, aqui la le echamos de eso hay veces,
g1 no se le puede echar el pollo entonces las viceras, no?, se le cojen
bien se le pica al arroz claro gque ese &rroz también no se deja blandi
to, sino que queda més bien duro porque al cocinarse, al asarse la lech
ona, entonces el agua que suelta alli cocina el arroz y queda todo coci
nado por eso es que esa lechona tiene que, es decir por la noche poner
les asar para que quede bien cocidas, bien sada,

Rec: =Y que es lo que asan?

Inf: -Pues la lechona, eh.,. la lechona claro que se mata, y también la cogen
y pican todo bhien el hueso? €S0 €8 €Nsss DOT ejemplo se le sacan lo que
sea mfs husado, no? fué hay partes husadas diga usted el espinazo, se
le saca un poco de hueso, y se condimenta (ruido).... tambie
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con harta pimienta, comino, ajo, vy yo le echo una cerveza y que se sasg
ne tode el dia se deja pues.

-Pero que es 1o que se a&sa de la lechona?

-Todo doctory, todo, después de que ya estuvo hecho el arroz y la alveyr
ja, y todas esmas cosas, se embute la lechona, '

~lin momentico, un momentico parte de la base de que la lechona est& ahil
pero vo quiero que me exnplique gu® es lo que se asan?

=Ah, e

-Asan la cabeza, el rabo, o que?
-Integra, toda se asa, toda completa,
=Y con viceras, conj

-La visceras pues claro como eso ya se ha sacado, se cocina y sl gquiere
uno se la piea a ese arroz que se le echa a la lechona,

-Fntonces antes de asar la lechona, se le sacan las viseras,?
-Al matarla hay que sacarle todo, no doctor?
-85e¢ le saca todo?

-S¢ le saca todo ¥y queda unicamente lo que es el PUrQ.a.e gi y tambien
ajo, este ajo, bueno entonces.

-Y la costilla tanbifn se asa?

-Todo fntegro, eso no se raja, no més asl, y se le saca todo el tripaje,
-Se, se raja por el vientre?

~8i, todo desde agui, desde el...

~Daade el cuello?

-Desde el cuello hasta abajo.

-Hasta abajo. °

-Integro.

=Y se le saca todo esa asadura...

=-Toda esa asadura, eS80 se saca,

-Todo eso se saca ¥ 1o que qued@gs.e
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-Y 1o gue queda, entonces se pica ese hueso, gin ir a picar el cuero,
no? el cuero, ese cuero no se puede plear porque entdnces por ahi
se sale el arroz con lo que se rellena,

~Entonces eso es lo gque asan?

-Eso es lo que 38&,.

-Y es dentro de eso, donde se echan todos log condimentos para lé...
~Todo lo8,.. todo el arroz, la alverjad Y.s.

~-Luego se cose?

-8e, coce con una aguja,

-¥ con que clase de... de hilo?

~-Con pavilo.,. 0 con céfiamo, uhm..;

-Qué tiempo despuéc de haber esato asandose la lechons, toda la noche
como usted dice, despuds que se le echa, esa comida, que tiempo nés
ge le deja asar?

-llo Doetor eso depende, porque por ejemplo, muchas veces, pongamos las
necesitan bien por la mafiana no?

=~ jum,

~Entonces, hay que meterlas mls temprano, en la noche, para que alcance
pues a dar sasdn, no? que ya& uno sSepa que si estf cocida y no va & A
quedar cruda,

~-Y cuando va & partirse, por dbnde se parte?

-F=a sf, uno lo empieza por la cola (risa) por el lado de la cola, por
esa parte es que se empieza pues, a gdacar lo8... la&s presas, no? a ser
vir, Para eso pues, se le hace para servir, ese asado, aqui se hace, &
costumbra a... hacer envueltos de maduro, eso pues, es de plétano, no?
maduro bien, bien tritudado, Y... es0 se le echa también malz, mafiz,no?
Yees & vVeces se le echa también manteca, panela un poquito de panela,
eso se deja, eso se hace por la mafiana cosa que suba, que coja, no? que
se ponga un poco subido ese maduro, ¥y ya por la tarde, es que lo envuel
ven, el envuelto. Insulso también se hace, y la arepa, que la arepa de
agud, la, la, la arepa tradicional de aqui es la arepa de engrudo, esta
es una arepa de engrudo, esta es una arepa que la hacen de mafz... es
una arepa de mafz, que se pone & aflejar el mafiz, no? con tiempo... diga
tres dias, se pone este malz a afiejar para que quéde bien tiernito, lug
g0 la muelen bien molidito bien molido que quede, Y después lo negruda
en una en una vasija... 2hi eso es todo, y entonces hay un tiesto que
se pone con harto fuego, y alli se hacen las arepas asl, eso hay que no
dejarlas quemar, eso @sa y queda blanquita la arepa, bueno, eso lo que
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-se airve con la lechona, Pues bién, as!{ mismo me parece que la hacen

tambidn, as! mismo me parece que 1la hacen también en el Huila, por
pedazos, no? en el Huila también la hacen asf, se asa Hor pedazo la
earne tambien condimentada, bien sasonada, ¥ entonces eso lo asan es
en tejos, en tejos, Le hacen un pastel, aparte por aparte, como la ha
cen 12 lechona rellena, en vez de hacerse con arroz, y todas esas ¢
sas, no més se hace un pastel de pura arveja, se cocina la alverja se
deja de manere, pues que NO se vaya a deshacer, no? sino que tan pro
to uno vea que el relleno?... 8e saca la aslveria y se restrega despuls
de que este fria y luego se muele a es& masa le echa tostada, lo que
se llama calado, no? un coso de pan, PUSS UNess no se por allé como la
1llamarfn aquf le decimos tostado, un poco de pan, A eso le echan bizcg
cho de pan y entonces se le,.. deshilachada carne de res, a es2 masa,
eso es un pastel que se va hacer allfw es en total, que com esa nase,
&8 QUB«.s ontonces se 1lena esa lechona; entonces ya no es un&, esa& es
lechona el relleno el rellenc que llamamos es COR... €OR 6l &rroz, la
alverja V... viceras y pollo y todas esas cosas, que URo le gquiera e_
char, ¥ la otra, los pedazos pues asl,.. &sado sola cON... envuelto ta
bien, & eso no se le hace arroz ni nada de esas cosas como tamblen se
1a cuestisn de que agul hay un plato, aqui en Hatagaima, muy tipico ta
bien, es la cuestifn del garivalde que en muchas partes no conocen esa
cuestifn del garivalde,

-C8mo eB que se llama?
-El garivalde,
-Garivalde cémo se prepara?

~ESO €8 QUessse50 €8 de, decse J& el doctor ssbe que cosa es garivalde
no?

=~NOses

=08 Uleee

-Garivalde,.

-De un toro puesS... L&, ia cuestidn del toro.
~Lfi,es 108 Bganos sexuales del toro?

~Del toro, eso! Eso, aqui yo por ejemplo 1o preparOye. €80, desde por
la gafiana, tambief, depende lo grande que sea no? se pone & cocinar,
eh... @80 8i se le echa... por ejemplo & un garivalde que tenga tres
libra, se le echa una libre de matz pergamino, una libra de alverja
seca; esoc se pone a cocinar, teodas esas tres cosas; bueno, eso se le
mete candela hasta que ya&, cuando ya uno ve que, que, lc gue tiene
que tener, pues mo? culdado, que no se Vaya pues 2 poner ehgee MiY.e
porque, entonces, tamblén es un feo, se saca ya gueda pues en, ya
queda ah{ diluida la, la, la alverja y el maiz completamente, Fnton
ces, se le agrega & ese caldo papa en trocito, con condimentos se &
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-lifia @l caldoy pues, pero no se le eche mAs nada ese caldo, luego el
resto de garivalde entonces, ya lo saca uno y eso lo preparan con
un picado, picado garivalde con alverja verde, con arroz condimentas.

Lo que se llama garivalde es, los testfculos o es el,..

~T0d0o,

=-Todo,

«Todoess CON LOAO4 e




SELECCION DE INFORMACIONES RECOJIDAS EN EIL. GRUPO ETNOGRAFICO
TOLIMENSE EN EL ASPECTO DE ETNIA, BIOTIPOS E INFLUENCIA ECQ

LOGICA,
N Coplas Verias,
Ref: Cassefte No,74-297-C, Tiempo: 60 minutes,

PISTA B,

Reeolector: Manuel Zapata O,
Informante: Alba Lucia Morales.

Ree: =Seiiorita usted estf enterada de las coplas que se acostumbran a cantar
por ach, durante los, 108..,. las fiestas del S8an Juan? A ver cufiles se
gonoced

Inf: -Luego unas que las eantaban mi abuelo no? segfin me cuenta mi paph can
tadas 0...

Ree: ~Cantadas claro,

Inf: <No tengo muy buena voz (risa),

"Arriba cuchuco y mute guarruzén resbaladera cuarrunzdn resbaldera, oye

morena guarrunzdn para la mujer celosa arristranco y guruperagy allé arri
ba en aquel alto tengo una piesa amarvada, tengo una pisca amarrada, cg

da vez que vengo a verla la tiento y no tiene nada, latiento y no tiene

nada,por el ruedo de tu falda te vi recorrer piojo, y 3i te lo vuelvo a

ver te la salto y te la cojo, te la salto y te la cojo, que bonita mucha
chita si su mamé me la diera, si su mané me la diera, oye! morena si su

namé me la diera con plata se la pagaba y con oro se la volviera, y con
oro se ,ka volviera, Que bonita mata rosa, tan florecida en la playa tan
florecida en la playa loye! morena florecida en la playa, que bonitos g

jos tiene, léstima que yo me vaya, léstima que yo me vaya,

Inf: -Esas son una, Estas otras pero no me... 1o le se la mfisica dice as{: "
Por aqui yo voy entrando como rey de cafia brava, la mujer es la que pier
de, el hombre no pilerde nada, yo la quise por bonita, no la quise por
bonita ni tampoco por antojos, si por el rito de agua que corre por el

rastrojot
"Cuando se muera mi suegra que la entierre boca abajo, porque si quiere
salir, que vaya més para abajo." "Por aquella loma abajo, viene un ga

to dando quejas, que le cortaron el rabo para conjurar las viejas",




Infs

Hect
Inf:
Rect
Inf:
Rec!
Inf:
Reect

Infs

Reet

Infs

Rees

Inf:

Rect

~"ghora si estoy alegre con mis amigos tomando, tomando chicha y guara
po y con ellos parrandeando™,

"por esta calle abvajo corre el agua no se empoza, por &so lo llaman tg
das la calle de las hermosas"

vDecls que no me querds, porque no te he dado nada, acordate que te a1
una pela en la guebrada",

nCon apochochos anchique, para yucas el embao para bizcochos manteca ¥y
veterina palomar',

-En que oportunidad se cantan estas coplas?
-Eso mfis,.. B€ usahan en lostiempos de antes en el San Juan,
«8i perc en que momento se cantaban?
~8i.s por la noches yo eréo...’no, no me explied bien,
-Y por la noche en qué lugar?
-Bn las easas as! sallan con la tambora & cantar por las calles,
~Me quiere leer la primer acopla que me canth, leida?

~Dice: "Arriba cuchuco y mute, guerrfis con resbaladera (se repita) (dos
veces no) Oye morend guarrus con resbaladera, para la mujer celosa &
rristranco y gurupers,

-Me las quiere volver a leer repitiendone?

~Arriba euchuco y mute, guarrfis con rehaladera, guarrf(is con rebaladera, o
oye! morena guerrfis con rebalasdera, para la mujer celosa arristranco y
gorupera, para la mijer celosa arristranco y gurupers. ALY1& arriba en &
quel otro tengo una pigea amarrada oye! morena itengo una pisca amarrada,
cada vez gque subo a verle la {iento ¥ no tiene nada, por el ruedo.de tu
falda te v de correr un plojo, oye morena te vi de correr un picjo, que
bonita muchachita, si su manmf me la diera, oye? morena si sumam® me la
diera, con plata se la pagara y con oro se la volviera,que bonita mata
rosa tan florecida en la playa loye! morena tan florecida en la playa,
gque bonitos ojostlene 1&stime que yo me vaya, gque bonitos ojos tiene
1&stima que yo me vaya,

~Usted se sabe refranes, se sabe cuentos, leyendaa?

-4 ver si me acuerdo, Tengo otras coplas que acostumbran a cantar para
la velada Sanjuanere eréie.. €hsss Shees €1 estribillo es: "Este foco n°
mlo se llana, era de un tio de mi paph",

~Bueno ye las lee o me las canta con el estribillo,
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~Bueno, eso se acostunbra a sacarlas como... (risas) comec se dice colses
& las personas del pueblo no? Estas fue las que hicimos el afio pasado.
fste dice: "Eate foeco mio, foco luminoso, foCO Venenoso de felicidad,
entra a los salones, a los comedores, ¥ hestas las cocinas se mete tan
bien mi querido amigo Cesar Arciniege, siempre camblante es play boy
Okeys ¥ &1 no lo niega, tlene otro levante, ahora es propietario de Al
macones Ley. Aurelio Gonzfles labrador de tierra, trabaja y trabaja es
hombre sin »ar, no es para hacer males, ni menos la guerra sube & su &
vioneta vuelve & fumigar, este foco mio, foco luminos, foco venenoso de
felicidad, entra & los salones & los comedores y hasta las cocinas se
mete tambifn, Dicen que Adalibar es un buen meestro, pero los poblados
y la capital, dicen que ahora enseiia hombres mal hablado une buena ng
gra frente 21 hospital laboratorista es por su toeado ¥y diecen que morsa
por el hespitel, ronda con su visita en el barrio agraric donde horas
tras horas aumenta el tamal, Enrique Havarro lento y perezoso lo vemos
tranquilo ir a la estacibn, 1a& gente pregunta maliciosamente sl fué
que bajaron la recaudacifn, Alvaro trujillo quien es audictor se ha v
olto une fliera con 1a picaflor molesta la una, molesta la otra, sin 112
mar siquiera minima atencifbn., Don Fausto Perdomo yo sino me arriesgo &
deeir las cosmas tales como estan, un ghiguillo malo mono ¥y oji verde, ya
pera el Ssn Pedro le diré papé.

-Qué otras coplas?

~-Estas soplas se cantan para la velada Sanjuanera. 51 las van cantando,.
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SELECCION DE INFORMACIONES RECOJIDAS ¥N EL GRUPO ETNOGRAFICO
TOLIMENSE EN EL ASPECTO DE ETNIA, BIOTIPOS E INFLUENCIA ECQO
LOGICA,

Cultivo de los productos agrilcalas en Natagaima,

Ref: Casgette Wo,74-297-C. Tiempo: 60 minutos,
FISTA B

Recoleector: Manuel Zapata O,

InformanQe% Carlos J, Murilic,

~En agricultura, Digamos una cosa cullles son los productos agricolas que
se cultiva en esta regibn?

~Algodén y ajonjoll y mailz,
-Solamente,

-Solamentes Yuca,

~Yo he visto muchos plétanos,
~-Plétano sf.

-Y que otro més?

-Fl cachaco, papaya.

~-Qué frutos hay en la regibn?

-4qui en la regibn ahorita,... estd mhs cultivado despubs del plétano,
el popocho, la yuca, y... el algodbn, el ajonjoll y el malz,

~-Y frutas comestibles? Frutas que frutas?

-La papaya no... N0... sale es por cosecha no? y van cogiendo el palito

porque eso no lo dan en cosecha no la cultivan en cosecha, sino palitos
por ahfi que... resultan no? porques.. Lo mismo el mango, el mango es el

palo la fruta, (ininteligible) le sacan la fruta pero NO... NO.ss N0 10
arreglan como debe ser,



Ree: =-Qué otros frutos pues...?

Inf: -Asi ofros frutos pues... ahorita no... no puede darle...

Rec: ~Aqui hay aguacate?

Inf: -4guscate casi no, en la tierra caliente casi no se d& aguacate,

Ree: ~Naranja?

Inf: -Naranja si, natenja también es otro fruto, que por aqui lo producen sin

ninguna especie..s, sino los palos que han quedados y por ahi siembran
un palito como para tener reserva,




SELECCION DE INFORMACIONES RECOJIDAS EN EL GRUPO ETNOGRAFICO
TOLIMENSE N EL ASPECTO DE ETHIA, BIOTIPOS E INFLUENCIA ECD

LOGICA, _
Teatro callejero "La viuda alegre y el maride y la viuda"

Ref: Cassette No,74-297-C, o piempos 60 minutos.

¥

PISTA B.

Recolector: Manuel Zapata 0O,
Infernante: Cerlos Julio Murillo,

~Aqui en Natagainma no le dan & ganar ni para qué?

-Para un pan, porque es gran que ofrece no alcanza ni parea los gadtos
que uno tiene que poner. Los de turismo, los de la junta de turismo
se creen (initeligible)., Por eso no quise hacerne do cargo este aiio
que me llamaron, ni de sacar las danzas, nl este muchachoc compadecer
que saca la danza de los chinos que se ha hecho compadecer & la dap
za de los chinos, tampoco se hizo cargo por ese sistema por eso nosg
tros hemos colaborado en l&,,. presentar una baina agradablemente y
dar los informes correspondientes que hemos aprendido de,.. durante
nuestros padres, que nos dejd, Bueno, Por eso en ese sistema y-o no
gquise presentar ningune danza este aiio San Juandro; saqué un disfragz
de un mufieco presentado por la viuda, para sacar como en la presents
cidn de la viuda, llevo distintas presentaciones para poder presentar
en varias condiciones nacimientos de varias clases de animeles, uné,..
mufiscos, segfin pues,.. 1o que haya presentado este afio no lo presento
dentro de un afio, estoy tirandole cabeza a como voy & presentarlo e
te afic no? As! lleve Y0... Y& voy para 4 afios de representar estos ng
Meros,

~-Gué animales ha presentado en este nflimeros?

~Fn el nfimero que presentamos ahora un aiio, no presentameos ningflin ani
mal, presentamos la viuda alegre corréspondiente a partida de 7 melll
208 Yeos 01 difunto, el marido de la viuda, asi toda interesante que
se hacla, hiba el correspondiente de que segula la viuda se hacia cap
go de los hijos, se presento unicamente verbvalmente por nosotros mis_
mos, correspondiente de hacer la presentacién, Este aiio que pasd, ahg
ra en estas fiestas trgdicionales de hacer presentacibn que hubleron
San Juaneras me llamaron &,.. h&cerles un contrato y les dije gque no
gg?&a; porque esa vaina no sirve para nada, (ininteligible). Entonces
El
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~J0see llame 8l sefior Montealegre que &1 ha sido presentado en Ibagué,
hasta se gand una copa de oro por eso nfimercs que hemos llevado tra
digional de nosotros, §1 ha tradiclonado unos hombres y yo he tradicig
nado otros no? En la misma vaina de la viude, no? pues se puede cambl
ar de distintas clases, el sistema de la viuda llevamos pongamos como
este afios, este afio presenté tres mifiecos alzados entre una tripa de
res, y le sampamos anilina y fi la envolvimos enire un &ro de una hoja
que se febricaba, se fabricaba en hoja, ¥ sach la tripa y los muilecos
para presentar en vaina de operacifn, FEl perrito iba hacia afuera para
no ahogarlo, se amarrd y se presentd comfin y corriente ehl, verbalmens
te porque no hubo ninguna ayuda de la junta de turismo, Por eso acabap
do casi actualmente aquf las fiestas tradicionales, porque el turismo
de Natagaima no ayuda en ninguna forma, en ningfin acoplamiento, En @ne
vaina ese nfimero de eso que se le habla anticipado, el dla 2% vispera
de San Juan, ne fueron capaz de hacer una colaboracibn, lo fnico querg
¢cibimos nosotros fuf la policla, que la finica que nos, que nos colabg
rb para las actuaciones, el fltime dfa que hicimos fué la terminacién
de la fiestas. ‘

-En que consistil la ayuda de la policia?

-Apartar la gente, porque esoc &€ nos montabs encima vara la vaina de la
operacifn..,fntonces ahorita llevo un, una, und nave de presentar, para
este afio tengo una presentaciln... auy bonita de la vaina de la viuda,
como ahi en la viuda, va el cura, el, el doctor, la enferpera y el mari
do que va a ser, mejor dicho el, el cliente que sigue la viuda, respon
diendo por los hijos que quedaron huérfanos, que van & nacer, iahorita
tengo una presentacifn de,., ponerle unos dos marranitos para la fiesta
san juanera que venga, eh... representar dos marranitos en medio des...
de tripaje no? llenc de anilina, como trasformando en dangre y haciendo
una operacibn, como si fuera una operacién correspondiente para una my
jer, Son tres marranitos, vamos a ver gi se consiguen en las fiestas. Y
asl comfin y corriente llevo otras y y& ias he pensado para presentarlas
ahorita que plenso presentarlas aqui en Belfl para la fiestas del 20,que
son muy huenas las flestas,
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ZELECCION DE INFORMACIONES RECOJIDAS EN EL GRUPO ETNOGRAFICO
TOLIMENSE EN EL ASPECTO DE ETNIA, BIOTIPOS E INFLUENCIA BCO
LOGICA,

Preparacifn de comidas tipicas en Natagaima,

Ref: Cassette No,74~207-C Tiempo! 60 minutos.

PISTA A,

Recolector: Manuel Zapata O, ,
Informente: Alieia S&nchez de Morales,

~-Bien, que me cuen': de comida,
-De comida?
-81, digame una cosa, c¢bmo se prepara el chocolate por aqui?

~Ahs.s el chocolate, ah @ues anteriormente pues, uno mismo podia hacer
el chocolate, es decir, no? moler el, el, grano, del, del chocolate,
pues ya ahora no hace eso, porque ya como todo es fébrica,

~Cbmo se hacla eso? Se molia el grano?

=sssAnterior pues.., claro que se compraba allé la pepa, no? el chocolate
en pepa se tostaba, se ponia en un tiesto a tostar, luego se, se tostaba
la almendra y se molfa, no? oh,.. si lo alifiaban uno también con mezmosg
cada, con clavo de olor, la guayabita, canela, y se molfa eso, y desp_
&z se endulzaba cdn panela tambi&n, bien molido (ruidos) ese era el chg
colate pues de, de aquf antiguo.

-C8mo se prepara el tamal?

-El tamal, pues hombre eso sl, seglin pues esas recetas que yo le he visto
a la sefiora les he ofdo la mfa es,.. yo por ejemplo, como primera medida
condimento la carne, la cantidad de carne pues seglin el tamal que vaya
hacer, la cantidad de tamales, no? condimento bien la carne con cebolla
ajo,, condimentos: comino pimienta, la sal, bueno yo la dejo allf, que
s€ coja un poco de gusto, después, claro si hay gallina, se le echa ga
1lina al.., a la olla, le mido el agua porque so0 siempre mido el agua,a
mi no me gusta hacer el tamal sin medir el agua, al menos cuando se va
hacer un arroz seco, pero entonces yo, que ya eche a hervir la gallina
con la carne, pues la dejo hervir diga usted unas héras, mientras, hay
veces que la dejan dura,no? ei la carne se me adelanta mucho pues yo la
8aco, si le gallima me resulta mls blandita que la carne, pues tambief
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-la saco antes de que se me de... Se ponga demasiado blandita, entonces
ya saco eso, y& yo he hecho ya yo cojo harto trige, cojo grasa por eje
plo dey... 18, esta qué? ,a la empoyo despubs se la pilco,y la pongo &
derretir, y yo vengo y saco el chicharron y echo 2llf toda esa,.. toda
osa manteca con el chicharrén, echo el tomate, el comino, la eebolla,

y la pimlienta y el color también ajo, bueno, entonces ya, ya esté el
agua ya se secb la carne entonces hecho el arroz, 1a cantidad de arroz
que voy & hechar y la arveja que ya estf coecida, no? ya la alverja pues
tiene que estar cocida, yo hecho €80 eh.s, ¥ le hecho una parte de tig
8Os

-Que cosa es el riogo?
~-Fl tomate, la cebolla, con los condimentos.
«Y qué cosa es el logo?

-Fl logo? lo del tamal, el arroz ¥y la alverja, entonces yo no voy & dejar
que &ste arroz no vaya a estirar, yo siempre dejo el arroz gue me queda
mfs bien duro y no quede,..porque la mayorfa aqul nos les gusta el arroz
gue quede no? como masacotudo, no, no les gusta, les gusta que el arroz
quede suelto, bueno usted sabe que, que yo como en primer medida nues,
uno tiene que alistar las hojas, no? todas las hojas bien cuadradas,

-Hojas de qub®?

~De plétano, para segulr pues envolviendo ya uno que le va a echar huevo
pues ya tienen §odos los huevos cocinados y ya todo listo, la carne, deg
pedagada, la gallina tambifn eh... el cerdo, es decir, todo lo gue sea
este, digo de lo que sea carne, yo le heche desde que haya forma de ehar
le todo eso, yo le echo de todo, papa, zanahorla, ruedos de cebolla cabg’
zona, pomates en ruedo, asi erudo no le echo, porgque hay veces que se @
grea los tamales ligero asl, en cambio si no se les echa duran hasta los
tres dias y & n% no se me dafia un tamal,

-Como preparan la lechona?

~La lechona pues, nor ejemplo hay... hay tres clases, no? que se duede,
pues preparar la lechona, por ejemplo se es rellena, lo que llamanos
relleno, eso se rellana de arroz con alverja, eh.., Be le echa tambifn
al, al, al logo, carne de pollo, aqui la le echamos de eso hay veces,
si no se le puede echar el pollo entonces las viceras, no?, se le cojen
blen se le pica al arroz claro que ese arroz tambidn no se deja blandi
to, sino que queda més bien duro porque al cocinarse, &l asarse la lech
on#, entonces el agua que suelta allfl cocina el arroz y queda %odo cocl
nado por eso es que esa lechona tiene que, es decir por la noche poner
les aser para que quede bien cocidas, bien sada,

=Y que @8 lo que asan?

-Pues la lechona, eh... la lechona elaro que se mata, y también la cogen
y pican todo hien el hueso? eso €8 eNs.. POT ajemplo se le sacan lo que
gea mfs husado, no? fué hay partes husadas diga usted el espinazo, se
le saea un poco de hueso, y se condimenta (ruido).... tamble




Inf:

Ree:

Inf:

Rec:

Inf:
Rec:
Inf:
Recy

Infs

Ree:
Inf:
Reg:

Inf;

Ree:
Inf:
Rect
Inf;
Ree:
Inf:
Rec:
Inf:
Recs
Inf:

Rec:

con harta pimienta, comino, ajo, y yo le echo una cerveza y que se sasQ
ne todo el dia se deja pues.

-Pero que es lo que se asa de la lechona?

~Todo doctod, todo, despubs de que ya estuvo hecho el arroz y la alver
ja, y todas esas cosas, se embute la lechona,

-Un momentico, un momentico parte de la base de que la lechona esté ahi
pero yo gulero que me explique qué es lo que se asan?

"Ah- ¥ e

-=Asan la cabeza, el rabo, o que?
‘=Integra, toda se asa, toda completa,

=Y con viceras, conj

-La visceras pues claro como eso ya se ha sacado, se cocina y sl qulere
uno se la pica a ess arroz que se le echa a la lechona,

~-Entonces antes de asar la lechona, se le sacan las viseras,?

~-Al materla hay que sacarle todo, no doctor?

‘=8¢ le saca todo?

-Se le saca todo y queda unicamente lo que es el puro.,. si y tambien
ajo, este ajo, bueno entonces,

=Y la costilla también se asa?

~-Todo integro, eso no se raja, no més asi, y se le saca todo el tripaje.
-5e, se raja por el vientre?

~-8i, todo desde aqui, desde el...

~Degde el cuello?

-Desde el cuello hasta abajo.

-Hasta abajo.

~Integro.

-¥Y se le saca todo esa asaduré...

-Toda esa asadura, es0 se saca,

~Todo eso se saca y lo que queda,..
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-Y lo que queds, entonces se pica ese hueso, sin ir & plcar el cuero,
no? el cuero, ese cuero no se puede plicar porque enténces por ahi
se sale el arroz con lo gque se rellena,

~Entonces esoc es lo gue asan?

-Fso es8 lo que s&,

-Y es dentro de eso, donde se echan todos los condimentos para lases
~Todo 108S... todo el arroz, 1la alverja yees

~Luego se cose?

-S8e, coce con una aguja.

-Y con gque clase de... de hilo?

-Con pavilo.., 0 con cifiamo, uhMa oo

-Qué tiempe despubs de haber esato asandose la lechona, toda la noche
como usted dice, despufs que se le echa, esa comida, que tiempo nés
se le deja asar?

-No Doctor eso depende, porque vor sjemplo, muchas veces, poOngamos las
necesitan bien por la mafiana no?

-1 jume

~Entonces, hay jue meterlas més temprano, en la noche, para que alcance
pues a dar sasbn, no? que ya uno sepa que gi esth cocida y no va a a
guedar cruda,

~-¥ cuando ve & partirse, por dfnde se parte?

-Eso sf, uno lo empieza por la cola (risa) por el lado de la cola, por
esa parte es gue se empliezs pues, & Aacar 10B... las presas, ne? a ser
vir, Para eso pues, Se le hace para servir, ese a&sado, aqui se hace, &
costumbra 8.., hacer envueltos de maduro, esc pues, es de plétano, no?
maduro bien, bien tritudado, Y... ©s0 se le echa tembién mafz, walz,no?
Yees & Veces se le echa tambiln manteca, panela un poquito de panela,
eso se deja, eso se hace por la mafiana cosa que suba, que coja, no? que
se ponga un poco subido ese maduro, ¥y ya por la tarde, es que lo envuel
ven. ol envuelto., Insulso también se hace, y la arepa, que la arepa de
aqud, la, la, la arepa tradicional de aquil es la arepa de engrudo, esta
es una arepa de engrudo, esta es una arepa que la hacen de malz... es
una arepa de mafz, que se pone a aflejar el mafz, no? con tiemno... diga
tres dias, se pone este nmalz a afiejar para que quede bien tiernito, lug
go la muelsn bien molidito bien molido que quede, Y despuds lo negruda
en una en una vasija... ahi eso es todo, y entonces hay un tiesto que
se pone con harto fuego, y &lll se hacen las arepas asf, eso hay que no
dejarlas quemar, eso @sa y queda blanquita la arepa, bueno, eso lo que
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-se sirve con la lechona, Pues bifn, asi mismo me parece que la hacen
también, asi mismo me parece que la hacen también en el Huila, por
pedazos, no? en el Huila también la hacen asi, se asa por pedazo la
carne tambien condimentada, bien sasonada, y entonces eso lo asan es
en tejos, en tejos, Le hacen un pastel, aparte por aparte, como la ha
cen la lechona rellena, en vez de hacerse con arroz, y todas esas cgQ
sas, no mbs se hace un pastel de pura arveja, se cocina la alverja se
deja de maneras, pues gue no se vaya a deshacer, no? sino que tan propn
to uno vea que el relleno?... s saca la alverja y se restrega despubs
de que este fria y luego se muele a esa masa le echa tostada, lo que
se llama calado, no? un coso de pan, pues UN..,. N0 se por alld como la
liamerén aquf le deeimos tostado, un poco de pan, A eso le echan bizcg
cho de pan y entcnces se le,.. deshilachada carne de res, a esa& masa,
eso es un pastel que se va hacer allim es en total, que con esa masa,
e8 que,.. entonces se llena esa lechona; entonces ya no es una, esa es
lechona el relleno el rélleno que llamamos es COn.,.. con el arroz, la
alverje V... viceras y pollo y todas esas cosas, que uno le quiera e_
char, ¥ la otra, los pedazos pues asf,.. &asado sola con... envuelto ta
bien, & eso no se le hace arroz ni nada de esas cosas como tambien se
la cuestibn de que aqui hay un plato, aguil en Natagaima, muy tipico ta
bien, es la cuest %n del garivalde gue en muchas partes no conocen esa
cuestibn del garivalde.

-0bmo es que se llama?
-5l garivelde,
-@Garivalde cbmo se prepara?

-ESO e85 QUB..,e80 es de, de,.. ya el doctor sabe que cosa es garivalde
no?

~NO4ae

=De UnNess

~Garivalde,

-De un toro pues,.. la, la cuestibn del toro.
-La,., los Hganos sexuales del toro?

-~Del toro, eso! Eso, aqui yo por ejemplo lo preparo,.. eso, desde por
la pafiana, tambief, depende lo grande que sea no? se pone a cocinar,
eh,.» e80 5i se le echa.., vor ejemplo & un garivalde que tenga tres
libra, se le echa una libre de maiz pergamino, una libra de alverja
seca} eso se pone & cocinar, todss esas tres cosas; bueno, eso se le
mete candela hasta que ya, cuando y& uno ve que, que, lo que tiene
que tener, pues no? culdado, que no se vaya pues & poner ehy.., MUY..
porque, entonces, tamblén es un feo, se saca ya queda pues en, ya
gueda ahf diluida la, la, la alverja y el maiz completamente, Enton
ces, se le agrega a ese caldo papa en trocito, con condimentos se &
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-lifia el ecaldo, pues, pero no se le echa més nada ese caldo, luego el
resto de garivdlde entonces, ya lo saca uno y es0 lo preparan con
un pleado, plecado garivalde con alverja verde, con arroz condimentds.

-L0 que s llama garivalde es, los testiculos o es ol...

=Todo,

-TOdG- . e con tOdO. &9




Rec:

Inf:

Regct

Inf:

Inf:

SELECCION DE INFORMACIONES RECOJIDAS EN EL GRUPO EINOGRAFICO
TOLIMENSE EN EL ASPECTO DE ETNIA, BIOTIPOS E INFLUENCIA ECQ
LOGICA,

Coplas Varias,

Ref: Cassette No,74-297=C. Tiempo: 60 minutos,

PISTA B.

Reeolector: Manuel Zapata 0O,
Informante: Alba Lucia Morales.

-Seflorite usted esté enteradas de las coplas que se acostumbran a cantar
por ach, durante los, 10S... las fiestas del San Juan? A ver cullles se
conoce?

-Luego unas que las cantaban mi abuelo no? seglin me cuenta mi papf can
tadas Ouas

~(antadas claro,

-No tengo muy buenz voz (risa),
narpiba cuchuco y mute guerruzdn resbaladera cuarrunzin resbaldera, oye
moren& guarrunzfn para la mujer celosa arristranco y guruperay allé arri
ba en aquel alto tenge una piesa amarrada, tenge una yiseca amarrada, ¢
da vez que vengo a verla la tiento y no tiene nada, latiento y no tiene
nada,por el ruedo de tu falda te vi recorrer plojo, y =i te lo vuelvo a
ver te la salto y te la cojo, te 1a salto y te la cojo, que bonita muchg
chita si su mamf me la diera, si su mamf me la diera, oyel! morena si su
mam& me la diera con plata se la pagaba y con oro se la velviera, y con
oro se ,da volviera, Que bonita mata rosa, tan florcecida en la playa tan
florecida en la playa loye! morena florecida en la playa, que bonitos g
jos tiene, 1lé&stina que yo me vaya, léstima que yo me vaya,

-Esas son una, Bstas otras perc no me,.. no le se la nfisica dice asi: "
Por aqul yo voy entrando como rey de cafia brava, la mujer es la que pier
de, el hombre no pierde nada, yo 18 quise por bonita, no 1la quise por
bonita ni tampoco por antojos, si por el rito de agua que corre por el

arastrojo® :
n(uando se muera ml suegra que la entierre boca abajo, porque si quiere
salir, que vaya mfs nara abajo.,"” "Por aquella loma abajo, viene un g2
to dando quejas, que le cortaron el rabo rara conjurar las viejas",




Infs

Rec:
Inf:
Rect
Infs
Ree:
Inf:
Ree:

Inf:

Rec¢:

Inf:

Recs

inty

Rec:

~"ghora si estoy alegre con mis amigos tomando, tomando chigha ¥y guara
po y con ellos parrandeando®,

"por esta calle abajo corre el agua no se empoza, por eso lo llaman tg
das la calle de las hermosas"

"Dects que no me querds, porque no te he dado nada, acordate que te di
una pela en la gquebradaV,

ngon apochochos anchique, para yucas el embao para bizcochos manteca y
veterina palomar",

~-Bn que oportunidad se cantan estas coplas? P
~-Bs0 més,.. Se usahan en lostiempos de antes en el San vuan,
-31 pero en que momento se cantaban?
~Si.. por la noches yo €reod... no, no me explicd bien,
-Y por la-noche en gué lugar?
-Bn las casas asi salfan cbn la tambora a cantar por las calles,
-Me quiere 1Qer la primer acopla que me cantb, leida?

~-Dige: "Arriha cuchuco y mute, guarrfis con reshaladera (se repita) (dos
veces no) Oye morena& guarrus con resbaladera, para la mujer celosa &
rristranco y gurupera,

-Me las quiere volver a leer repitiendome?

-Arriba cuchuco y mute, guarrfis con rebaladera, guarrfis con rebaladera, o
oye! morena guarrfis con rebaladera, para la mujer celosa arristranco ¥
gurupera, para la mujer celosa arristranco y gurupers. ALlé arriba en &
quel otro tenge una pisca amarrade oye! morena tengo una pisca amarrada,
cada vez que subo & verla la tiento ¥ no tiene nada, por el ruedo de tu
falde te vi de correr un piojo, oye morena te vi de corver um picjo, que
bonita muchechita, si su mamf me la diera, oye? morena si sumamé@ me 1a
diera, con plata se la pagara y con oro se la volviera,gue bonita mata
rosa tan floreeida en la playa loye! morena tan florecida en la playa,
que bonitos ojostiene 1léstima que yo me vaya, que bonitos ojos tiene
1éstima que yo me vaya, ,

~Usted se sabe refranes, se sabe cuentos, leyendas?
-A ver si me acuerdo. Tengo otras coplas que acostumbran a cantar para
la velada Sanjuanera erd... €h... eh.,., el estribillo es: "Este foco m’

mfo se llama, era de un tio de mi papé",

-Bueno gpe las lee o me las canta con el estribillo,




Inf:

Ree:

Infs

-Bueno, eso se acostumbra a sacarlas COMOsas (risas) como se diece colas

a las personas del pueblo no? Estas fue las que hicimos el afio pasado.
Bsto dice: "Este foco mio, foco lumineso, foco venenoso de felicidad,
entra a los salones, & los comedores, y hastas las cocinas se mete tap
bien mi queride amigo Cesar Arcinisga, siempre cambiante es play boy
Okey, ¥ 81 no lo niega, tiene otro levante, ahora es propietario de AL
macenes Ley. Aurelio Gonzfles labrador de tierra, trabaja y trabaja es
hombre sin par, no e&s para hacer males, nl menos la guerra sube a su &
vioneta vuelve & fumigar, este foco mio, foco luminos, foco venenoso de
felicidad, entra a los salones a los comedores Yy hasta las cocinas se
mete tambibn, Dicen que Adalibar es un buen naestro, pero los poblados
y la capital, dicen gue ahora ensefia hombres mal hablado una buena ng
gra frente al hospital laboratorista es por su tocado y dicen que mora
por el hoepital, ronda con su visita en el barrio agrar.ic donde horas
tras horas aumenta el tamal, BEarique Navarro lento y perezoso 1o vemos
tranquilo ir a la estacidn, la gente pregunta maliciosamente si fué
que bajaron la recaudacibn, Alvaro trujille gquien es audictor se ha vy
elto una fiera con la picaflor molesta la una, molesta la otra, sin 1lla
mar siquiera mfinima atencibn, Don Fausto Perdomo yo sino me arriesgo a
decir las cosas tales como estan, un chigquillo malo mono y oji verde, ya
para el San Pedro le diré papl,

-Qué otras ecoplas?

-Estas soplas se cantan para la velada Sanjuanera, 5¢ las van cantando.




SELECCION DE INFORMACIONES RECOJIDAS PN EL GRUPO ETHOGRAFICO
TOLIMENSE BN EL ASPECTO DE ETHIA, BIOTIPOS E INFLUENCIA ECO
LOGICA, '

Cultivo de los productos agriculas en Natagaima,

Ref: Cassette No,74-297=C, Tiempo: 60 minutos,
PISTA B

Recolector: Manuel Zapata 0.
Informante: Carlos J, HMurillo.

Ree¢: ~En agricultura, Digamos una cosa culiles son los productos agricolas que
se cultiva en esta regidn?

Inf: =Algodfn y ajonjolf y malz,
Rec: =-Solmmente,

Inf: ~Solamente. Yuca.

Rec; =Yo he visto muchos plétanocs,
Infs <~Plétano si.

Rec: =Y que otro més?

Inf: ~El cachaco, papaya,

Ree¢: =-Qud frutos hay en la regibn?

Inf: =-Aqui en la regibn ahorit&... est® més cultivado después del pl&tano,
el popocho, la yuca, Y... el algoddn, el ajonjoll y el nmaiz,

Rec: =Y frutas comestibles? Frutas que frutas?

Inf: ~L& papaya N0..« N0,., B&1e €5 DOIr cosecha no? y van coglendo el palito
porque eso no lo dan en cosecha no la cultivan en cosecha, sino palitos
por ahi que..., resultan no? porque... 1o mismo el mango, el mango es el
palo la fruta, (ininteligible) le sacan la fruta pero NOs.. NCsee 0O lo
arreglan como debe ser,




Rec:

Inf:

Ree¢:

Rect

Inf;

~-0ué otros frutos puesS...?
=481 o¥ros frutos pues..,. ahorita no.., no puedo darle...
~-Aqui hay aguacate?

-Aguacate ca:

[£2]

i no, en la tierra caliente casi no se d& aguacate.

=Naranja?

-Naranja si, natanja también es otro fruto, que por aqui leo producen sin
ninguna especie,.. sino los palos que han quedados y por ahi sismbran
un palito eomo pare tener reserva,




SELECCION DE INFORMACIONES RECOJIDAS EN EL GRUPO ETINOGRAFICO
TOLIMENSE BN EL ASPECTO DE ETNIA, BIOTIPOS E INFLUENCIA ECO

LOGICA,

Teatro callejero "La viuda alegre y el marido y la viuda"®

Ref: Cassette No,74~207-C, . mTiempos 60 minutos,

3

PISTA B.

Recolector: Menuel Zapata O,
Informante: Carlos Julio Murillo.

Rees =Aqui en Natagaima no le dan a ganar ni para qué?

Inf: ~Pare un pan, porque es gran que ofrece no alcanza ni para los gadtos
gque uno tiene que poner, Los de turismo, los de la junta de turismo
se creen (initeligible)., Por eso no quise hacerme de cargo este afio
gue me llamaron, ni de sacar las danzas, ni este muchacho compadecer
Gue saca la danza de los chinos que se ha hecho compadecer a la dan
za de los chinos, tampoco se hizo ecargo por ese sistema por eso nosg
tros hemos colaborado en la,,. presentar una baina agradablemente y
dar los informes correspondientes gue hemos aprendido de... durante
nuestros padres, que nos dejb, Bueno, Por eso en ese sistema y-o no
quise presentar ninguna danza este ailo San Juandro; sagué un disfrag
de un nmufieco presentado por la viuda, pera saear como enla presenta
cidn de la viuda, llevo distintas presentaciones para poder presentar
en varias condiciones nacimlentos de varias clases de animales, una,..
mufiecos, seglin pues,.. lo que haya presentado este aiio no lo presento
dentro de un afio, estoy tirandole cabeza & como voy & presentarlo eg
te afioc no? Asi lleve yo... ya voy para 4 afios de representar estos nfi
meyros,

Rec: -Qué animales ha presentado en este nfimeros?

Inf: ~En el nfimero que presentamos ahora un afio, no presentamos ningfin ani
mal, presentamos la viuda alegre corr$spondiente a partida de 7 melli
ZO8 Yeo. €1 difunto, el marido de la viuda, asf toda interesante que
se hacfa, hiba el correspondiente de que seguia la viuda se hacfa car
go de los hijos, se presentc unicamente verbalmente por nosotros mis_
mos, correspondiente de hacer la presentacibn, Este afio que pasd, ahg
ra en estas fiestas tradicionales de hacer presentacidén que hubleron
San Juaneras me llamaron a,.. hacerles un contrato y les dije que no

Eggia; porque esa vaina no sirve para nada, (ininteligible)., Fntonces
ije




Inf:s

Ree:

Inf:

«¥0as++ llame al sefior Montealegre que &1 ha sido presentado en Ibagué,

hasta se gand una copa de oro por eso nfimeros que hemos llevado tra
dicional de nosotros, &1 ha tradicionado unos hombres y yo he tradicig
nado otros no? En la misma vaina de la viuda, no? pues se puede cambi
ar de distintas clases, el sistema de la viuda llevamos pongamos como
este afios, este afio presenté tres nilifiecos alzados entre vna tripa de
res, y le sampamos anilina y fi 1la envolvimos entre un aro de una hoja
que se fabricaba, se fabricaba en hoja, y sachd la tripa y los mufiecos
para presentar en vaina de operacibn, El perrito iba hacia afuera para
no ahogarlo, se amarrd y se present§ comfin y corriente ahi, verbalmen=
te porque no hubo ninguna ayuda de la junta de turismo. Por eso acabay .
flo ecasi actualmente aquf las fiestas tradicionales, porque el turismo
de Natagaima no ayuda en ninguna forma, en ningfin acoplamiento, Ean dna
vaina ese nfimero de eso que se le habia anticipado, el dia 23 vispera
de San Juan, no fueron capaz de hacer una colaboracidn, lo finico querg
cibimos nosotros fué la policfa, que la finica que nos,; que nos colabg
r§ para las actuaciones, el filtimo dfa que hicimos fué la terminacién
de la fiestas,

-En que eonsistif la ayuda de la policia?

-Apartar la gente, porque eso se nos montaba encima para la vaina de la

operacifn...Entonces ahorita llevo un, una, una nave de presentar, para
este afio tengo una presentacidn,.. muy bonita de la vaina de la viuda,
como ahfi en la viuda, va el cura, el, el doector, la enfermera y el mari
do que va a ser, mejor dicho el, el cliente que sigue la viuda, respol
diendo por los hijoe que quedaron hubrfanos, que van a nacer,lahorita
tengo una presentaecibn de... ponerle unos dos marranitos para la fiesta
san Juanera que venga, eh,.., representar dos marranitos en medioc de...
de tripaje no? lleno de anilina, como trasformando en dangre y haciendo
una operacibn, como si fuera una operacibn correspondiente para una mu
jer, Son tres marranitos, vamos & ver si se consiguen en las fiestas., Y
asf! comfin y corriente llevo otras y y& las he pensado para presentarlas
ahorita gue plenso presentarlas aqui en Belf para la fiestas del 20,que
son muy huenas las fiestas,




